Forsknings- Resultatene Prosjekt Fdre-
prosjektet for de ti beste Bygg skal skaffe
«En sunnere purkebe- kunnskap om hvilke
matpakke» skal setningene i faktorer som skaper
utvikle produk- Ingris har aldri trivsel i sauefjgset.
ter med lavere veert bedre.

innhold av salt
0g mettet fett.
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Hovedsaken: Grunntanken i klassifiseringssystemet er @ verdisette hvert enkelt slakt med formdl om at merverdien skal tas ut i

markedet. For & skape forutsigbarhet og trygghet i alle ledd av slaktomsetningen, skjer verdivurderingen uavhengig av pris- og
markedssituasjonen. Objektive teknikker har blitt tatt i bruk, men fortsatt er visuell bedemming utfert av trente klassifisarer viktig.

Rettferdig verdivurdering @



Hovedtema i Go merning denne gang
er klassifisering av slakt. Klassifiserin-
gen er et viktig grunnlag for moderne
omsetning av slakt. Klassifiseringen
forteller om kvalitetsnivéet for det en-
kelte slakt og er grunnlaget for prisset-
tingen til bonde og ved videre omset-
ning av slaktet. Et felles system for hele
bransjen, som praktiseres likt, er helt
avgjorende for mange formal. Bonden
far informasjon om kvaliteten pa slak-
tedyra han leverer og kan med disse
signalene fra varemottaker prove &

styre produksjonen mot gnsket kvalitet.

Dermed oppnds hoyere pris. Kvalitets-
forbedringen skjer bade gjennom avl,
féring og gvrig produksjonsopplegg.
Klassifiseringen er et verktoy for & gke
andelen av slakt med den kvalitet som
kunder og markedet etterspear.

For kjettbedriftene er det viktig at
Klassifiseringen kan gi et best mulig
bilde av hvordan slaktet er sammen-
satt. Generelt er det skrotter med mye
kjott, passe fett og lite bein som gir
best utbytte og dermed hoyest pris. Ut
fra ulike produksjonsopplegg kan det
veere ulike typer slakt som etterspor-
res av kjottbedriftene. Det viktige er at
kunden kan bestille slakt etter et kjent
Kklassifiseringssystem, og at han/hun
da vet hva som kan forventes. Prisene
konkurreres det om i alle ledd, men
klassifiseringen som ligger til grunn
er felles. Ogsa i forhold til Jordbruks-
avtalen og markedsreguleringen er
prisforutsetninger knyttet til definerte
Kklasser i klassifiseringssystemet.

Animalia er et av Norges ledende fag- og utviklingsmiljger innen

kjott- og eggproduksjon. Animalia arbeider med faglige sparsmdl innen
husdyr-, kjgtt- og eggproduksjon. Animalia tilbyr norsk kjett- og
fiorfebransje og norske bander kunnskap og kompetanse gjennom
e-lcering og kursvirksomhet, forsknings- og utviklingsprosjekter,

husdyrkontroller og dyrehelsetjenester.

Tor Arne Ruud

tor.arne.ruud
@animalia.no

|
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Fordi klassifiseringen har en s sentral
rolle og betyr sa mye gkonomisk bade
for bonde og kjottindustri, legges det
betydelige ressurser i a utvikle og drifte
systemet best mulig. Norske slakterier
har trolig det best kontrollerte oppleg-
get for klassifisering i verden. Klas-
sifisorene har en omfattende grunn-
opplaring og folges kontinuerlig opp
med kurs og kontroller. I tillegg folges
Klassifiseringsstatistikken fra hvert
enkelt slakteri ngye, slik at avvik kan
fanges opp. Nér over hundre klassifisg-
rer skal vurdere slakt helt likt gjennom
hele aret over hele landet, kreves det
full oppmerksomhet. Spesielt krevende
kan det vaere i lammesesongen, da den
store slaktemengden kommer over en
kort periode. Tida til 8 bedemme hvert
slakt er kort, og de skonomiske folgene
av sma skjevheter blir fort store. Godt
er det da at en har gode fagfolk som
konkurrerer pa tester og har egen
"adelskalender” over beste testresulta-
ter gjennom tidene! Her snakker vi om
yrkesstolthet!

Klassifiseringssystemet i Norge er
godt innarbeidet og praktiseres likt i

hele bransjen. Vi oppfatter at akterene
har stor tillit til systemet og utevelsen
av det, selv om det selvfglgelig stilles
sporsmal hvis resultatene varierer
mellom slakterianlegg, mellom dyr

av ulike raser etc. For & kontrollere
fasit i klassifiseringen foretas det ngye
nedskjeringer med detaljerte regi-
streringer av slakt i Animalias pilot-
anlegg. Det gjores ogsa full disseksjon
av svineslakt med visse mellomrom.
Nytten av dette arbeidet er avhengig av
hvor neye og hvor likt dette blir gjort
fra gang til gang. Ulike analyser viser
at arbeidet ved Animalias pilotanlegg
holder sveert hoy kvalitet, slik at resul-
tatene med rette kan brukes som fasit.

Det har over lang tid vaert gnsker om
a utvikle systemer som er mest mulig
korrekte, objektive og automatiske.
Ulike alternativer er provd, men til nd
har mulighetene begrenset seg bade
med bakgrunn i teknologiske lgsnin-
ger og pris for utstyr tilpasset storrel-
sen pd norske slakterier. Her skjer det
imidlertid en spennende utvikling,
og automatiske lgsninger vil trolig bli
bade bedre og rimeligere framover.
Dette vil innebaere at klassifiserings-
arbeidet vil bli endret over tid.

Tor Arne Ruud

Vignsker @ utvikle praktiske verktay for produsenter og bransje,
basert pd solid erfaring, forskning og innovasjon. Animalia er en
noytral akter som arbeider for og sammen med hele den norske
kjott- og fjorfebransjen. Vdre ansatte har hey kompetanse og prak-
tisk erfaring fra bransjen. Animalia arbeider langs hele verdikjeden i

norsk kjgtt- og eggproduksjon, fra produsent til industri.
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verdikjeden.

Kjett- og eggbransjen jobber med a finne gode svar pa
hvordan norsk husdyrproduksjon kan drives pa en mate
som ivaretar hensynet til beerekraft, milje og klima i hele

I dag er nesten 85
prosent av landets
ammekyr registrert i
Storfekjottkontrollen
som stadig vokser.

N
BB G

til rastoff.

Norges spekematfamilie samlet pa Savalen til arets utgave
av Bransjesamling Spekemat. Arets hovedtema var tilgang

Det tredrige
Patodyn-prosjektet
arrangerte i var
sluttseminar i
Stavanger. Gir todelt
varestrem tryggere
kjott?
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Risikoforstaelse

Gjennom hesten og vinteren har etter-
latt inntrykk i media veert at resistens-
trusselen i vesentlig grad kommer fra
mat og norske husdyr. Skylden for det
kan selvsagt legges utelukkende pa me-
dia, men det er ikke hele sannheten.
Den regjeringsoppnevnte ekspertgrup-
pas rapport fra august 2014 utgjor

en vesentlig del av bakgrunnen for
hvordan debatten har artet seg de siste
manedene. Rapporten kvantifiserer
ikke den relative betydningen av ulike
kilder til resistens av betydning for
folkehelsa. Problemstillinger knyttet
til husdyr og mat far plass langt utover
kjent betydning, og med en framstil-
ling som apner for spekulasjon pa et
annet niva enn framstillingen av de
rene humanmedisinske problemstillin-
gene. Med bakgrunn i rapporten er det
umulig & ikke tenke tanken at en skjev
debatt var gnsket.

Av rapporterte humane MRSA-tilfeller
i 2014 var litt over én prosent LA-
MRSA. Hele hensikten med LA-MRSA-
forvaltningen i husdyrpopulasjonen
er at det skal forbli pa det nivaet - at
husdyrpopulasjonen i Norge aldri skal
bli noen vesentlig kilde til MRSA-smit-
te i befolkningen. Det er en ambisjon
husdyrneeringa skal stette opp om,
men ikke akseptere a ta det meste av
regninga for.

Antallet rapporterte MRSA-tilfeller
her i landet har vert jevnt gkende over
ar. Nesten 99 prosent av tilfellene i
2014 hadde ingenting med husdyr &
gjore. Det er viktigere hva myndighe-
tene gjor med de 99 prosentene enn
med den ene. Gode rutiner er etablert
ved kontakt med norsk helsevesen

for & avdekke eventuelt barerskap

og iverksette smittebeskyttelse om

Ola Nafstad

ola.nafstad@
animalia.no
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negdvendig. Den storste og raskest vok-
sende enkeltkategorien av rapporterte
MRSA-tilfeller er utenlandsassosiert
smitte, kanskje knyttet til kontakt med
helsevesen i utlandet. Per i dag er det
ingen tiltak for & gjore denne strem-
men av resistens inn i landet mindre.

I mai kom nyheten fra forsknings-
prosjektet Emerging antimicrobial
resistance in the poultry production

- implications for human health? (et
prosjekt som er stattet av fjorfenarin-
ga og som er en del av neeringas hand-
lingsplan) om at det er et lite samsvar
mellom bakterieisolater fra urinveisin-
feksjoner hos mennesker og ESBL-
varianten hos norske slaktekyllinger.
Studien er ikke designet for 4 kvanti-
fisere denne mulige sammenhengen,
men det kan avledes av materialet at
det er pa promilleniva i forhold til alle
humane urinveisinfeksjoner med re-
sistente E. coli. Heldigvis er flertallet av
urinveisinfeksjoner fortsatt fordrsaket
av mikrober som ikke er resistente. Av
de resistente kan noen promille ha en
sammenheng med fjorfe. Alle de andre
har andre kilder. For den framtidige
folkehelsa ma dette veere reservoarer
av stogrre betydning. Det er grunn til a
frykte at smittepresset fra disse reser-
voarene er gkende, i motsetning til det
eventuelle smittepresset fra kylling,

som trolig vil avta over tid.

Nesten alle resistensutfordringer i
den norske befolkningen har en fel-
lesnevner: Utenlandssmitte. P4 tross
av dette gjor norske myndigheter lite
for & informere om denne sammen-
hengen. Tvert om kan det hevdes at
norske myndigheter velger & se bort
fra denne ssmmenhengen gjennom
tiltak som pasientbruer og innfasing
av EUs pasientdirektiv. Det finnes
offentlige reiserad om vaksinasjon og
en rekke konkrete enkeltsykdommer

i ulike land, men ingen om risikoen
for & komme hjem som berer av ymse
resistente mikrober. Virksomme tiltak
kan synes vanskelige a peke pa. Ett
tiltak ligger helt i dagen hvis norske
myndigheter tor og vil: I en rekke land
ber du unnga kontakt med helsevese-
net med mindre du blir akutt syk og
trenger behandling.

Vilever i en globalisert verden der vi
reiser stadig mer. Det er et gode, og det
vil fortsette. Malet med informasjon
om risiko for & bli beerer av resistente
mikrober skal ikke veere a skape frykt,
men bidra til at den informerte borger
gjor aktive valg og ogsa kan treffe
tiltak for & beskytte seg og andre. Det
ma ogsé bidra til at befolkningen far
et mer realistisk bilde av den overord-
nede resistensutforingen samfunnet
star overfor, og hva som er de store

og hva som er de sma eller marginale
utfordringene i denne store sammen-
hengen.

Ola Nafstad
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«En sunnere matpakke»

— med mindre salt og mettet fett

Brad, ost og spekepalser er
vanlige bestanddeler i norske
matpakker og bradmailtider,
men de bidrar ogsd pd ulike
mater til inntaket av salt og
mettet fett. Forsknings-
prosjektet «En sunnere mat-
pakke» skal utvikle produkter
med lavere innhold av salt og
mettet fett.

Helseminister Bent Haie har loftet salt
og mettet fett hayere opp pa den hel-
sepolitiske dagsorden. Sammen med
WHO, FAO 0g 194 andre land har Norge
forpliktet seg til & redusere saltinntaket
i befolkningen med 30 prosent innen
2025. Farste delmal er 15 prosent reduk-
sjon innen 2018. Helsemyndighetene
har invitert til dugnad for a redusere
saltinntaket i befolkningen, og bedrif-
tene og forskningsinstitusjonene som er
med i forskningsprosjektet «En sunnere
matpakke» stotter opp om dette.

Bread, ost og kjettprodukter stér for ca.
55 prosent av saltet norske forbrukere
far i seg via bearbeidede matvarer. I til-
legg bidrar kjettprodukter med 20 pro-
sent av inntaket av det mettede fettet vi
spiser (Norkost 3). For brgd og smelte-
ost er malsettingen a utvikle produkter
med mindre salt, mens for spekepglser
er maélsettingen & bade redusere salt og
mettet fett.

Felles utfordringer

Bred, smelteost og spekepolse har fel-
les forskningsmessige utfordringer ved
at tilsatt salt har mikrobielle, konser-
verende og/eller teksturgivende effek-
ter i matvarene. I tillegg bidrar salt til
produktenes smaksprofil. I produkter
med hoyt fettinnhold vil gjensidig pa-

I lepet av de neste tre @rene vil matvarene i slike matpakker inneholde

mindre salt og mettet fett.

virkning mellom fett og salt komplisere
produktutviklingen ytterligere. Til tross
for at saltet har mange felles egenska-
per, har det ogséd ulike funksjoner i de
ulike matvarene. Derfor vil de enkelte
matvarene kreve helt ulike tilnaermin-
ger for & utvikle ny teknologi og skred-
dersydd prosessoptimalisering.

Forskning som monner
Bedriftspartnere i prosjektet har bety-
delige markedsandeler, som i seg selv
gir stort potensial for resultatene og
gevinst for folkehelsa. Dersom kunn-
skapen ogsa implementeres i resten av
kjott- og bradbransjen, vil det poten-
sielt gi en saltreduksjon pa ca. 12 pro-
sent av totalt saltinntak. Det utgjor en
vesentlig andel av myndighetenes mal-
setting om 15 prosent saltreduksjon
innen 2018.

Foto: Ellen Hovland

FAKTA:
EN SUNNERE MATPAKKE

* Prosjektets fullstendige tittel:
«Reduksjon av salt og mettet fetti
norske neeringsmidler».

* Prosjektkonsortiet er sammensatt
av Kavli, Norgesmallene, Mester-
bakeren, Bergensbakeriene, Tind,
Nortura, Orkla Foods Norge, samt
forskningsinstitusjonene SINTEF,
Nofima og Animalia (prosjekteier
0g -leder).

« Oppstarti2015 — varighet pa 3 ar.

» Prosjektet er finansiert av bedrif-
tene og FFL/JA, Forskningsrédet.

» Referansegruppe: Helsedirektora-
tet, Mattilsynet, KLF og NHO Mat
0g Drikke.
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Ny studie viser fcerre
kreftsvulster av for med
jern og nitritt

En ny norsk studie pGd mus som er spesielt sen-
sitive for @ fa tarmkreft, viser at mus som fikk
for med hemjern og nitritt, typiske bestand-
deler i kjatt, utviklet feerre svulster i tarmen enn
kontrollmusene. Dette resultatet er motstri-
dende til tidligere forskning.

Tykk- og endetarmskreft (CRC) er den tredje mest vanlige
kreftformen pé verdensbasis. Ogsa i Norge er denne typen
kreft veldig vanlig, med mer enn 4000 nye tilfeller og over
1500 dedsfall i 2013.

Mange hypoteser

Det er fremdeles uklart hva som forarsaker kreft i tarmen,
men det virker som om mat og ernering er nart beslektet
med béde arsak og forebygging av denne typen kreft. For ek-
sempel har inntak av bade radt kjott og bearbeidet kjott vaert
forbundet med gkt risiko for CRC, noe som har fert til anbe-
falinger om & begrense inntaket. Hvordan inntak av kjott og
utvikling av tarmkreft henger sammen er uklart.

En hypotese er at hemjernet i rgdt kjett er arsaken til risiko-
ogkningen. Dette kan forklare hvorfor inntak av redt kjott
er sterkere forbundet med denne typen kreft enn inntak av
hvitt kjott som har lite hemjern. Hvordan hemjernet kan
vaere kreftfremkallende er usikkert. Det kan veere fordrsaket
av at hemjernet danner kreftfremkallende stoffer i tarmen
som folge av at det reagerer med nitrat eller nitritt i mat.

Kan fettet ha skylden?

En annen hypotese er at fettet i kjottet har skylden for den
okte CRC-risikoen. Fett kan oksidere i kontakt med nitrat og
danne stoffer som kan ha negativ effekt pa arvestoffet i tarm-
cellene. Denne prosessen kalles lipidperoksidering. Studier
har vist at hemjern kan fungere som Kkatalysator for denne
lipidperoksideringen, som igjen fremmer dannelsen av ska-
delige stoffer i tarmen ytterligere.

E:'

Mus som spiste for med ekstra hemjern og nitritt, men lite
fett, fikk feerre svulster i tarmen enn kontrolimusene.
Foto: Marianne Sundt Sadring

Den gkte risikoen for tarmkreft ved inntak av rodt og bear-
beidet kjott kan ogsa veere avhengig av andre variabler, som
skadelig tarmflora, et fordgyelsessystem som ikke fungerer
som det skal eller at man spiser et ubalansert kosthold.

Spesialmus til kreftforskning
Ved Norges miljg- og biovitenskapelige universitet (NMBU)),
Campus Adamstuen, forskes det pa sammenhengen mellom
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Marianne Sundt
Sadring

stipendiat,
NMBU Adamstuen

Pd NMBU brukes en ny musestamme som er mer felsom for kreftfremkullende stoffer i tykktarmen.
Foto: Marianne Sundt Sedring

rgdt og bearbeidet kjott og ekt risiko for CRC. For & studere
dette, brukes dyreforsgk s& man har mulighet til & se pd me-
kanismene bak den potensielle kreftfremmende effekten av
kjott. PA NMBU brukes en ny musestamme som er mer fgl-
som for kreftfremkallende stoffer i tykktarm og utvikler flere
svulster i tykktarm enn musemodeller som vanligvis blir
brukt i forskning pa CRC.

Hemjern og nitritt ga feerre svulster

For & se neermere pa kjott og tarmkreft ble mus matet med
for tilsatt hemin (modell for rodt kjeott) eller hemin og nitritt
(modell for bearbeidet kjott). Etter atte ukers diett med spesi-
alfor ble musenes tarmer studert for 4 se om de ulike forings-
regimene hadde effekt pa kreftutvikling. Dette ble undersgkt
ved & se etter bade svulster og tidlige stadier av CRC, sdkalte
sma lesjoner. I denne nye musemodellen viste det seg at he-
min (redt kjott) ikke hadde samme effekt som det som har
veert vist tidligere i andre modeller. Her ble det funnet en
betydelig nedgang i antallet sma lesjoner (tidlige stadier av
tykktarmskreft) hos mus som hadde fatt hemin, bade med
og uten nitritt, i foret. Stgrrelsen pa de sma lesjonene var til-
naermet lik i alle gruppene, men det var altsa feerre lesjoner
og lavere antall svulster hos mus som spiste hemin.

Kan fettinnholdet i maten pdvirke?

Det er usikkert hvorfor disse musene ikke fikk gkt risiko for
CRC ved inntak av redt kjott (hemin) eller bearbeidet kjott
(hemin og nitritt). Inflammasjon er en kjent risikofaktor for
CRC. Tidligere studier har vist at hemin kan redusere inflam-
masjon i tykktarm hos mus, sa det er mulig at det er dette vi
0gsa sa i vare mus med redusert svulstutvikling i tarmen. Det
kan ogsd hende at vare resultater gjenspeiler fettinnholdet i f6-
ret. I denne studien var fettinnholdet lavt - bare 5 prosent. Det
kan tenkes at man behever en storre mengde fett i maten for at
hemin skal bidra til gkt kreftutvikling i tarmen. Dette under-
bygges av hypotesen om at fett og hemjern i kjott sammen kan
produsere helseskadelige stoffer ved lipidperoksidering.

Ifolge studien var ser det altsa ut til at noe annet ma til for at
rgdt og bearbeidet kjott skal fore til gkt forekomst av kreft i
tarmen. Hva dette er, er fremdeles usikkert. Denne studien
viser eksperimentelle resultater. Videre forskning er ngdven-
dig for enten a bekrefte eller avkrefte resultatene observert i
studien.
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Av Kristin Saarem, fagsjef erncering Nortura

Kjottets utvikling i
norsk kosthold 2014

Hvert dr utgis rapporten
«Utviklingen i norsk kosthold».
Den nyeste rapporten viser
blant annet at kjattinntaket
oker. Men andelen fett i kost-
holdet som kommer fra kjatt
synker.

Helsedirektoratet skal bidra til at norsk
kosthold blir s& bra som mulig og at
sosiale forskjeller i befolkningen utjev-
nes. En av oppgavene er 4 folge innhold
og sammensetning av norsk kosthold.
Kunnskapen om norsk kosthold sam-
les i rapporten «Utvikling i norsk kost-
hold» som utgis hvert dr. Rapporten fra
2014 ble lansert i januar 2015 og viser
kostens innhold av matvarer og na-
ringsstoffer basert pa matforsynings-
statistikk fra 2013 og forbruksundersg-
kelser fra drene 1975-2009 og 2012.

Hovedendringer i kostholdet

Over lengre tid har det skjedd en positiv
utvikling av norsk kosthold. Inntaket
av grennsaker og frukt har gatt betyde-
lig opp siden 1999, men det er enskelig
at inntaket av greonnsaker gker mer enn
frukt. Inntak av sukker er gradvis blitt
lavere og naermer seg anbefalt niva.

P& den negative siden fremheves det
at inntaket av salt og mettet fett er for
hoyt og at det er enskelig & gke innta-
ket av grove kornprodukter og fisk. @kt
inntak av kjott bekymrer helsemyn-
dighetene fortsatt, mest fordi kjott og
kjottprodukter er en stor kilde til fett og
mettede fettsyrer. Det er hovedsakelig
engrostallene det henvises til i denne
sammenhengen.
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Figur 1: Utvikling av inntak av kjgtt og fettinnhold i kjgtt 1975-2013. Engrostall for
kjattforbruket viser en gkning i forbruket fra 106 til 125 g/person/dag fra 1975 til
2012, og en redusert fettandel i kjgtt. Mengde fett fra kjott og kjgttprodukter har
holdt seg pd omtrent 20 % av totalt fettinnhold i hele perioden, frem til andelen

gikk ned 17 % i 2012.

Forbruksundersgkelsene er basert pa
maten som kjopes inn av husholdnin-
gene. De gir et bedre bilde av hva folk
egentlig spiser enn engrostallene, selv
om inntak av mat utenfor hjemmet
ikke kommer med i disse tallene.

Utvikling i inntak av fett fra kjott
Forbruksundersgkelsen fra 2012 viste at
totalt inntak av fett er 95 g/person/dag.
Dette ligger innenfor anbefalt nivd,
mens inntaket av mettede fettsyrer er
38 g/person/dag, som er ca. 11 g hoyere
enn anbefalt.

Kjott og kjottprodukter bidrar med ca.
16 g av fettet i norsk kost, noe som ut-
gjor 17 prosent av totalt fettinnhold.
Kjott og Kjettprodukter bidrar med
ca. 6 g av de mettede fettsyrene, altsa

17 prosent av totalt inntak av mettede
fettsyrer.

Figur 1 viser utvikling av kjettinntak
og mengde fett som kom fra kjott i
perioden 1975-2012. Mengde fett fra
kjott og kjottprodukter har holdt seg
pa omtrent samme niva siden 1975, og
har ilengre tid utgjort ca. 20 prosent av
totalt fettinnhold. I 2012 gikk andelen
fett fra kjott ned til 17 prosent. I samme
periode gkte kjottforbruket fra 106 til
125 g /person/dag. Fettinnholdet i kjott
og kjettprodukter har dermed over tid
gatt ned. Dette viser at kjottbransjen bi-
drar til & bedre kostholdet selv om inn-
taket av kjott og kjettprodukter er gkt.
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Klimagassutslipp og boere-
kraft krever helhetstenkning

Kjott- og eggbransjen jobber med @ finne gode
svar pa hvordan norsk husdyrproduksjon kan
drives pd en mate som ivaretar hensynet til
beerekraft, miljg og klima i hele verdikjeden.
Det er et arbeid med mange innfallsvinkler, og
det er ngdvendig @ tenke helhetlig.

All matproduksjon ferer med seg utslipp av klimagasser. I
den norske samfunnsdebatten far klimagassutslipp fra mat-
produksjon og seerlig klimagassutslipp fra drevtyggere, stor
oppmerksomhet. Ofte brukes globale tall for & belyse nasjo-
nale ssmmenhenger. Her er noen fakta om klimagassutslipp
som det kan vaere verdt & merke seg:

* I Norge kommer 8,7 prosent av de totale klimagassut-
slippene fra jordbruket, ifelge forelapige tall for 2014
fra Statistisk sentralbyra (SSB). Den aller starste delen av
dette er utslipp fra husdyrproduksjon.

*  Globalt kommer ca. 15 prosent av de totale utslippene
fra husdyrproduksjon

* I Norge kommer den absolutt stgrste andelen av klima-
gassutslipp fra olje- og gassutvinning, ca. 27 prosent i 2014.

*  Veitrafikk star for 19 prosent av utslippene.

* Til sammen star olje- og gassutvinning, industri og hele
transportsektoren for nesten 80 prosent av klimagassut-
slippene. Siden 1990 har utslippene fra olje- og gassut-
vinning gkt med 91 prosent. I samme periode har ut-
slippene fra landbruket sunket med 15 prosent.

I Norge utgjor altsa utslippene fra landbruket en liten andel
sammenlignet med utslippene fra andre sektorer.

Et komplekst system

Klimagassutslipp er viktig, og landbruket méa jobbe for & redu-
sere sine utslipp. I dette arbeidet er det viktig med en helhetlig
innfallsvinkel. Produksjonen av kjott og egg bestdr av en rekke
faktorer i komplekse systemer. Bdde forproduksjon, avlsarbeid
og alle faktorene som inngar i husdyrholdet tilsier at mange
faktorer pavirker hverandre pd ulike mater. Dette har igjen be-
tydning for hvordan produksjonssystemene pavirker miljoet.

En global rapport fra Verdens matvareorganisasjon (FAO) om
husdyrproduksjon dokumenterer at produksjonssystemene

‘({:-_ﬁ". i 1k H
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Helhetlig tenkning er nedvendig i arbeidet med d finne
svar pa hvordan norsk husdyrproduksjon kan drives pa
en mdate som blant annet bidrar til reduksjon i klima-
gassutslippene, sier fagsjef for beerekraft, milje og klima
i Animalia, Katrine Andersen Nesse.

Foto: Erling Flgistad, Bioforsk

er sveert ulike og beskriver store variasjoner mellom konti-
nenter, regioner og garder. Den samme rapporten viser til
et stort potensial for a forbedre produksjonssytemene, og at
klimagassutslippene kan reduseres med opp mot 30 prosent
ved slike forbedringer.

Vurder helheten lokalt

For & finne ut hvor i produksjonssystemene forbedringspo-
tensialet ligger, trengs det kunnskap. Innenfor norsk husdyr-
produksjon, bade i naringa og gjennom forskning, gjeres
det mye for & skaffe kunnskap som kan bidra til forbedringer.
For & finne de gode svarene, er det behov for & se pa de helt lo-
kale forholdene, satt inn i en helhet. A tenke helhet kan vaere
utfordrende. De fleste er mest vant til & tenke rettlinjet, en
arsak-virkning-tankegang der en kommer fram til et svar eller
et resultat. P4 omréadet baerekraft, miljo og klima vil evnen
til & ha en helhetlig innfallsvinkel, bdde innenfor forskning
og i alle deler av neeringa, i seg selv bidra til de gode svarene.
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Klassifisering
— hva og
hvorfor?

HOVEDSAKEN:
KLASSIFISERING

Klassifiseringssystemer for slakt ble utviklet
pd 1920-tallet. Tidlig pd 1930-tallet ble

de tatti bruk pd alle dyreslag i flere land.
Kjottprodusentene har veert drivkrafteni
utviklingen av slike systemer. Bakgrunnen er
gnsket om at grunnlaget for fastsettelse av
pris for et slaktedyr skal vcere sd rettferdig
som mulig.

Foto: Morten Rge
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Klassifisering er et takstsystem
og innebcerer en inndeling av
slaktene i grupper ut fra defin-
erte kvalitetsnormer.

Av Morten Ree

For reiste oppkjopere rundt og kjopte
slaktedyr hjemme hos produsenten
eller de kjopte slaktedyr pa auksjoner.
De siste 50-60 drene har ikke dette vaert
vanlig praksis i Norge. Men i andre eu-
ropeiske land og resten av verden er
bade oppkjepere, sakalte kommisjonae-
rer, og slaktedyrauksjoner en vesentlig
del av slaktomsetningen.

Skiller pris og verdi
I systemet har vi tre sorteringskriterier:
kategori, klasse og fettgruppe. Med ka-

-

tegori mener vi inndeling av slakt ut
fra alder og kjenn. Klasse innebarer
sortering av slakt ut fra relativ kjott-
og beinmengde i slaktet. Fettgruppene
inneholder slakt med ulik fethetsgrad.

Klassifiseringssystemet skiller mellom
pris og verdi. Systemene skal vare pris-
uavhengige og skal ha fokus pa relative
verdiforskjeller mellom slakt. Dette be-
tyr at slaktet skal vurderes uavhengig
av pris- og markedssituasjonen. Slik
vi praktiserer det i Norge, sikrer klas-
sifiseringssystemet lik Klassifisering i
hele landet, uavhengig av tid pa aret og
eventuelle slaktesesonger. For markeds-
reguleringssystemet har klassifiserin-
gen betydd forutsigbare kvalitetsnor-
mer. Nér du kjoper slakt gjennom dette
systemet, sa vet du hva du far.

Foto: Audun Flatten

Profiler for storfe og smafe

Malet med Klassifiseringssystemet for
storfe og sméfe var at det skulle dekke alle
kroppsformer og fethetsgrader. Bedgm-
melse av kroppsform innebaerer en vur-
dering av profiler pd bestemte steder pa
slaktet. Disse profilene vil ha en konkav
(innsunket), rett eller konveks (bulende)
form. Konkave profiler gir klassene P og
O, rette profiler indikerer R, mens kon-
vekse profiler gir klassene U og E.

Systemet for gris

Det spesielle med klassifisering av grise-
slakt er det tjukke spekklaget og svoren
pa utsiden av slaktet. Det er stor varia-
sjon i spekklaget. Det har stor innvirk-
ning pdinnholdet av kjott og fett. Varia-
sjonen i spekklaget kan forklare 60 til
70 prosent av slaktets beregnede kjott-
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prosent. Beininnholdet varierer lite i et
griseslakt. Slaktet bestar bare av ca. 13
prosent bein.

For gris ble kjottprosent innfert som
Klassifiseringsprinsipp ~ allerede  pd
1970-tallet i Danmark. I Norge skjedde
det i 1989, dvs. sju ar fer vi fikk EUROP-
systemet. EUs rolle har veart & lage stan-
darder for & Kkalibrere systemene for
Kjottprosent og stille minimumskrav til
maleinstrumenter som skulle bestem-
me kjottprosenten for hvert enkelt slakt.
Det siste kravet var allerede pa plass da
vi innforte kjgttprosentmaéling i Norge.

Kterm er et viktig verktey innenfor
klassifisering og bidrar til effektiv
dataflyt mellom Animalia og slakteri-
ene. Databaseverktoyet er ogsa et

helt nedvendig arbeidsverktey under
klassifiseringskursene. Alle deltagerne
er utstyrt med en hdndterminal. NGr
deltagernes testresultat er klart, kan de
sende dataene direkte til dataserveren.
Her blir dataene lagret og resultatene
beregnet. Fortsatt tar vi resultatene ut
pa papir. | tillegg kan hver enkelt delta-
ger logge seq pa Kterm pa internett og
se pd sine egne resultater.

a Foto: Morten Roe

ol

Godkjente klassifisgrer
ved norske slakterier

Animalia har ansvaret for opplcering, sertifisering og etterutdanning av klassifi-
sgrer. Du kan veere godkjent klassifisar for ett, to eller tre av dyreslagene storfe,
smdfe og gris. Ved utgangen av 2014 var det totale antallet godkjente klassifi-

sgrer 131. Blant disse var

e 100 godkjent for klassifisering av storfe
«  85godkjent for klassifisering av sméfe
e 77 godkjent for klassifisering av gris

Go’marning 2/2015 « 13



EUROP ble skapt ut fra et
behov om et felles klassifi-

seringssystemi EU — et over-
nasjonalt system som i ut-
gangspunktet var tenkt kun for
storfe. Systemet ble utviklet
tidlig pa 1980-tallet og innfart i
Norge fra 1. januar i 1996.

Av Morten Rege

Styret i Norsk Kjott (Nortura) bestemte
i 1994, i forkant av EU-folkeavstem-
ningen, at EUROP skulle innferes. Det
var minst tre argumenter for & innfgre
systemet. Hovedargumentet var mulig-
heten for at Norge kunne bli medlem i
EU, og at vi som medlem uansett mdtte
bruke dette klassifiseringssystemet. I
tillegg inngikk Norsk Kjotti 1993 en av-
tale med Kjottbransjens Landsforbund,
KLF, om at Norsk Kjott skulle lede en
felles Klassifiseringsordning for alle
slakteriene i Norge. Avtalen ble opera-
tivi 1994 og innebar at alle slakteriene
skulle bruke samme Kklassifiseringssys-
tem hvor konkurransen kun skulle skje
pa pris. Et tredje argument var at det
spesielt for storfe var behov for et sys-
tem som péa en komplett mate beskrev
kvaliteten pd alle slakteskrottene.

20 ar med EUROP

Evolusjon, ikke revolusjon

Blant norske bgnder var det i utgangs-
punktet en stor skepsis til EUROP-
systemet siden svaert mange av dem i
utgangspunktet sa nei til EU. Det var
vanskelig a skille det faglige systemet
fra det politiske. I de senere drene har
ikke dette vaert noe problem.

Innferingen av EUROP har hatt sterst
konsekvenser for storfe og smafe, der
man baserer seg pa visuell bedemmelse.
Forskjellen mellom det gamle klassifise-
ringssystemet og EUROP ligger i lengden
pa klasseskalaen. Skalaforlengelsen har
fatt klare konsekvenser for slakteproduk-
sjonen pa sau, og ogsa noe for storfe.

Sann sett var egentlig ikke EUROP noen
revolusjon, men kun en evolusjon i
Norge. Det gamle klassifiseringssyste-
met ble gradvis utviklet fra etablerin-
gen av Norsk Kjett tidlig pa 1930-tal-
let og fremover. P4 mange maéter var
EUROP bare en videreutvikling av det
gamle systemet.

Mindre betydning for gris

For gris har ikke EUROP-systemet hatt
like stor betydning fordi utviklingen er
tett knyttet til kjottprosent, og klasse
er utledet fra kjottprosenten. Et inter-

O

essant poeng nar det gjelder gris, var
at allerede i 1996 gikk svaert mange av
slaktene i klassen E og U, mens storfe
og sau/lam oppnédde forst og fremst
klasse O. Ved & se pa slaktene s& var det
en logisk forklaring pa dette. Ogsa gris
kan vurderes ut fra de ulike profilene pd
slaktet. De langt fleste griseslaktene har
konvekse profiler, dvs. at disse slaktene
skal ha klasse U, E eller S. S er den hoy-
este klassen for gris.

Disseksjon

EU-forordningen nar det gjelder dissek-
sjon av slakt var viktig. Disseksjon gjen-
nomferes for & kalibrere méleutstyret
for Klassifisering av gris. Forste dissek-
sjon i Norge skjedde i 1987. Da den nye
forordningen kom i 1995, var Norge et
av de forste landene som tok den i bruk.
Vare klassifiseringsverktay, GP-instru-
mentene, har i alle disseksjonsforsek
gjort det mye bedre enn minimumskra-
vene i EUs forordning.

Positiv utvikling

EUROP har hatt store konsekvenser for
dyrematerialet i Norge. I utgangspunk-
tet var systemet spesielt positivt for
kjottfeet, siden slaktene ble bedemt ut
fra et system som dekket alle typer av
slakt. Minst forngyd var melkeprodu-




I Iepet av de 20 dGrene som har gdtt siden EUROP-systemet ble innfert i Norge, har gjennomsnittlig klasse for lam gdtt

opp fire klasser. Dette viser at EUROP har pavirket dyrematerialet.

sentene som opplevde at slaktene deres
kom i de lavere klassene. Over ar ser vi
en positiv klasseutvikling for storfe to-
talt. Dette gjelder begge kjonn. Noe av
dette skyldes en gkende kjottfeandel i
storfepopulasjonen.

Sterst endring har vi allikevel opplevd
for sau. I det forste aret med EUROP var
gjennomsnittlig klasse for lam naer O-.
lopet av 20 ar har middel klasse gatt opp
med fire klasser til R i gjennomsnitt. Var
pastand er at vi tror vi ikke ville fatt den-
ne utviklingen uten EUROP. Det er ogsd
interessant at sauebgndene var de som
opprinnelig var mest skeptisk til EUROP.

Et enhetlig Klassifiseringssystem har ogsa
vert svert positivt ndr det gjelder konkur-
ransen mellom slakteriene. Over- og un-
dervurdering av slakt vil alltid skje, men
systematiske forskjeller mellom slakteri-
ene har forsvunnet i lapet av disse arene.

Foto: Audun FlGtten

Foto: Grethe Ringdal
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Ulik teknologiutviklir

Implementering av nye klas-
sifiseringsmetoder har veert
avhengig av at myndighetene
i det enkelte land har under-
stottet endringene gkonomisk.
Jevnt over har kostnadene ved
@ utvikle nye metoder veert for
hagye og fortjenestemulighe-
tene for lave.

Av Morten Rege

Kjottprodusentene gnsker en sa objek-
tiv klassifisering som mulig. Slakteriene
onsker at slaktene far en riktigst mulig
pris uten at det koster for mye & komme
frem til resultatet. Det er ogsa viktig &
unnga konkurranse mellom slakteriene
pa klasser og fettgrupper.

Det har vert lite fokus pa utvikling av
nye klassifiseringsmetoder, men en vik-
tig periode for metodeutvikling var fra
1970 og frem til 2000. Da var blant an-
dre danskene spesielt aktive.

Det er ulike utfordringer ved & lage nye
systemer for de ulike dyreslagsgrup-
pene, gris og storfe/smafe. For gris har
utfordringene vert korrekt méling av
fethet. For smafe/storfe har en sikker
bestemmelse av kjott- og fettmengde
veert det viktigste.

Mange metoder for gris

Da klassifisering ble innfert i Norge i
1931, var vektgruppeinndeling nok for
a sortere griseslaktene ut fra fethets-
grad. Spekktykkelsesmaling ble innfort
i 1961, og méleinstrumentet var en li-
neal. Danmark hadde allerede i 1950
utviklet Spekk-kikkerten som mulig-
gjorde spekkmaling utenfor klgyvelin-
jen pa slaktene. Denne ble tatt i bruk i
Norge forsti 1989.

P& 1970-tallet ble det utviklet instru-
menter som kunne male lengden pa
kjott- og fettomrader i ryggen. Det dan-
ske KSA-instrumentet brukte elektrisk
ledningsevne som prinsipp. I 1980-are-

I videobaserte systemer beregner en klassen ut fra et bilde hvor en kun be-
lyser striper pd slaktet. Nar dette lyset treffer slaktet vil stripene bli preget
av slaktets overflate, konvekse og konkave overflater kommer frem.

Foto: Carometec

ne ble lysrefleksjon tatt i bruk.

Hennessy fra New Zealand utviklet
GP-instrumentet. Flere konkurrerende
systemer fulgte etter. Dette er halvauto-
matiske malinger utfort av en operater.

Instrumentene kan male helt ned til
0,2 millimeter, men en Kkritisk faktor er
operatorens ngyaktighet.

Helautomatisk i Danmark
Danmark har utviklet to helautoma-
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I Autofom trekkes Slaktene over en bgyle hvor ultralyd tranducere (hvit farge) er stept inn i beylen. Ut fra reflekterte

lydsignaler kan en beregne slaktenes kjottprosent.

tiske klassifiseringssystemer for gris: KC-senteret, ferdig-
utviklet i 1989 og Autofom. KC baserte seg pa automatiske
malinger med mange sonder samtidig. Systemet ga hoy nay-
aktighet sammenliknet med de handholdte instrumentene.
Det andre systemet, Autofom, har fatt en stgrre utbredelse.
Maélemetoden er ultralyd, og den nyeste versjonen av dette
instrumentet har svart hoy ngyaktighet. Men hgyere maéle-
sikkerhet koster mer. Autofom er ca. ti ganger dyrere enn de
halvautomatiske instrumentene.

Vanskeligere pd storfe og sau

EUROP pa storfe og sau er basert pa bedemmelse av en klas-
sifisor, med et opptrent gyemal. Visuelle grenser vil alltid bli
diskutert fordi vurderingen er gjort pa subjektivt grunnlag.

Siden 1980-tallet har det ogsa veert arbeidet med automatiske
systemer for klasse- og fettgruppefastsettelse for sau og storfe.
Ved hjelp av billedanalyse er det utviklet systemer som gjor
en sikker klassefastsettelse, men noyaktigheten i fettgruppe-
fastsettelsen er klart darligere. I Europa har vi tre ledende sys-
temer, et tysk, et dansk og et fransk. De kan brukes pa begge
dyreslag, men de har kun fatt gjennomslag for bruk pa storfe.

reslag

-_—_y 3 .

' Foto: Carometec

lllustrasjon: Carometec

Autofom er basert pa mdling ved hjelp av ultralyd. Lyd-
signalene sendes inn i slaktet via 16 sdkalte «Transdu-
cere». Lyssignalene gdr sa dypt at de gdr igjennom fett
og ryggmuskel. Reflekterte signaler gir bud om dybder
pa fettlag og tykkelse pa muskel.
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Store muskler og lite fett:

Vi snakker om lam

Lammeslaktene er i dag langt
mer kjottfulle og mindre feite
enn for 20 dr siden. Mye skyl-
des bedre drift, men avisarbei-
det har ogsa bidratt vesentlig
til forbedringen.

Av Inger Anne Boman,
avisforsker i Norsk Sau og Geit

Allerede da den forste avlsplanen for
sau ble vedtatt i 1968, var god slak-
tekvalitet, altsd mye kjott, mindre fett
og bein, vektlagt. Men dette var ikke s
lett & fa til i praksis, selvom avstamning
og vekter ble registrert i Sauekontrol-
len. Veerene som ble avkomsgranska i
veerringene fikk trukket ut ti tilfeldige
avkom som skulle slaktes. Skrottene ble
veid og bedomt etter datidens klassifi-
seringsregler. Men det var misnoye med
klassifiseringssystemet: Mange onsket
seg et system som bedgmte kjottfylden
pa skrotten uavhengig av slaktevekt.
Med innfering av EUROP kom dette pd
plass i avlsarbeidet pa sau i 1996.

Bedre slaktekvalitet

Lammetallet og tilvekstevnen avgjer i
stor grad hvor mange kilo lammekjott
som produseres. For at lammekjott skal
veere attraktivt for forbrukerne ogsa
som stykningsdeler, er det viktig med
en viss kjottfylde og at det ikke er for
mye fett. I 1996 14 middel slakteklasse
pa 4,6 (mellom O og O-) mens middelet
1201414 p4 8,1 (R), en gkning pa 3,5 po-
eng. Middel for fettgruppe har stort sett
ligget mellom 5 og 6 (2 og 2+) i perio-
den. Middel for slaktevekt har gkt med
ca. 60 gram per ar. Gode beitesomre
som gir tunge slakt har en tendens til a
gi feitere slakt, mens darlige somre gjer-
ne gir lettere og magrere slakt. Gjen-
nom godt avlsarbeid, gkt kunnskap om
féring av sauen og riktigere slaktetid
har lammekjottet blitt vesentlig mer at-
traktivt for forbrukerne.

o
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Figur 1: Etter innfaring av EUROP-systemet har det veert god framgang i middel
klasse for lam mens middel fettgruppe er relativt stabil. Slaktevektene har ogsa akt.

Genetisk endring

Bade avleiring av muskler og fett styres
av mange gener. En del av avlsframgan-
gen skyldes endring i ett enkelt gen. I
2006 ble det i Nature Genetics publisert
funn av en genvariant hos texelsau som
har stor effekt (kalt texelvarianten hos
oss). Da vi gentestet lagerseed fra norske
seminverer, fant vi genvarianten hos
oss ogsa. Vi fikk dessuten se hvor ef-
fektivt avlsarbeidet har gkt frekvensen
av texelvarianten. NKS-seminverene
som var fgdt i 1994 hadde en frekvens
pa 27 prosent, mens seminverene fodt
i 2012 har en frekvens pa hele 98 pro-
sent. Seminvarene er helt i spissen for
avlsarbeidet, mens det er et storre eller
mindre genetisk etterslep i resten av
sauepopulasjonen. Vi kan derfor ven-
te at vi fortsatt vil f4 avlsframgang for
kjottfylde pa grunn av at texelvarian-
ten gker i utbredelse.

For kjettfull

I tillegg til texelvarianten har vi fun-
net en annen genvariant hos NKS (kalt
NKS-varianten) som pévirker kjottfylde
og fett i langt sterre grad. Det er ek-
sempler pa at lam som har arvet NKS-

varianten fra bade mor og far har blitt
Klassifisert i E+ 1-, altsda EUROP-skala-
ens ytterpunkt for de mest kjottfulle og
fettfattige slaktene. Beklageligvis viste
et forsgk at det er ugnskede sideeffek-
ter for dyra av NKS-varianten, som okt
dadelighet. Avlsradet for sau hos Norsk
Sau og Geit vedtok derfor & bekjempe
NKS-varianten og en tilsvarende genva-
riant som har blitt funnet hos spalsau-
en. Avlsframgangen for gkt kjottfylde
og mindre fett har derfor blitt mindre
enn den kunne ha vert.
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Klassifisering er et viktig felles
verktoy for kjettbransjen

To sentrale personer i kjgttbransjen kommen-
terer fortid, natid og fremtid for klassifisering.

Av Helga Odden Reksnes

Hans Thorn Wittussen er konserndirektor for Nortura Ravare
og Medlem og leder for Bransjestyret. Bjorn-Ole Juul-Hansen
er administrerende direktor i Kjott og fjorfebransjens lands-
forbund og nestleder i Bransjestyret. Begge har lang fartstid i
Kjottbransjen og har fulgt klassifiseringshistorien innenfra.

— Hva har veert, og er, det viktigste ved klassifiseringsordningen?

— Det viktigste ved klassifisering har voert at kundene som Kjoper
slakt og bondene som leverer slakt fdr rett pris for den kvaliteten
slaktet har, konstaterer bide Hans Thorn Wittussen og Bjern-
Ole Juul-Hansen.

— Dette har grunnleggende med tillit mellom aktorene i verdikje-
den d gjore. Med tillit oppnds stabilitet og en unngdr mye unod-
vendige kostnader, mistenkeliggjoring, beskyldninger og bruk av
energi pd feil sak. I tillegg har klassifisering, og ikke minst EUROP-
klassifisering, veert et viktig virkemiddel for d heve kvaliteten pd
ravaren. Det har gitt produsentene noe d strekke seg etter, legger
de til.

— Ikke minst ser vi denne utviklingen for lam, sier Wittussen,
som tror klassifisering er viktigere i Norge enn i de fleste an-
dre land.

— Vi har trolig den storste verdiforskjellen mellom Kkjott, fett og
bein. Dette gir storre prisforskjeller mellom ulike klasser og okono-
misk utbytte for dem som selger og Kjoper slakt/dyr.

— Det fine med ordningen er at ingen tenker over at vi har den.
Frem til 1885 kunne kommunestyrene i Norge bestemme klokka.
Klassifiseringsordningen er Kjottbransjens svar pd klokka. Et sys-
tem som er likt uansett hvor du sender slaktet sikrer lik behand-
ling, sier Juul-Hansen.

— Hva betyr det for samarbeidsklimaet i kjgttbransjen at vi
har et felles system?

— Klassifisering er definitivt eksempel pd godt samarbeidsklima,
mener Wittussen.

— Vi sitter i samme bdt og har god felles samvittighet. Vi konkur-
rerer ikke pd dette omrddet, bekrefter Juul-Hansen.
Begge mener at et felles system gir mulighet for & ha fokus pa

Hans Thorn Wittussen og Bjern-0le Juul-Hansen tror
teknologien kommer til G bli viktigere innenfor klassifise-
ring fremover. De er enige om at bransjen fortsatt ber ha

ansvar for ordningen. Foto: Helga Odden Reksnes

langsiktig kvalitetsheving og tilstrekkelige ressurser pa kvali-
tetssikring og effektivitet. Bedriftene i kjottbransjen er vant
til & samarbeide og konkurrere pa en gang.

— Har dere tanker om fremtiden? Hvordan ser klassifise-
ringsordningen ut i 20257?

— Jeg er noksd sikker pd at vi gdr i en retning med okt effektivise-
ring av selve klassifiseringen. Det vil si reduserte kostnader som
folge av mer automatisering. Kostnadene med d automatisere
gadr nedover. Samtidig md kvaliteten og anvendelsesmulighetene
av resultatene fra klassifiseringen minst veere pd dagens nivd. Jeg
mener det er en fordel at det er bransjen som styrer klassifiseringen
og at det ikke flyttes over til det offentlige, sier Thorn Wittussen.

— Jeg er ingen god spdmann, men teknologi kommer til d fd storre
betydning, og vi vil fortsatt ha ett system i Norge, konstaterer
Juul-Hansen, og legger til at det vil KLF jobbe for.

— Jeg tror ogsd det vil veere pd noeringens hender. Vi har vist at
dagens system fungerer. Ndr staten engasjerer seg, viser erfaringer
fra andre land at man er mindre flinke til d oppdatere seg. Hyp-
pighet pd kalibrering er for eksempel vesentlig hayere i Norge enn i
Sverige. Ordningen er viktigere for bransjen enn for staten, fastslar
Juul-Hansen.
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Fra Storfekjattkontrollen ble
etablerti 1998 fram til i dag
har vi sett en jevn og stor
vekst i oppslutning. | dag er
nesten 85 prosent av landets
ammekyr registrert.

Storfekjottkontrollen er den landsom-
fattende husdyrkontrollen for kjattpro-
duksjon pa storfe. Selv etter flere &r med
stor medlemsvekst, ser vi at veksten
fortsatte ogsd i 2014, med en okning
pa atte prosent. Nesten 85 prosent av
landets ammekyr var registrert i Stor-
fekjottkontrollen i 2014. Legger man til
ammekyr som var i Kukontrollen, var
94 prosent av norske ammekyr regis-
trert i en husdyrkontroll i 2014.

Det er fortsatt slik at det er de sterste
som ser nytten av & delta. 56 prosent av
landets ammekubesetninger var med i
Storfekjottkontrollen i 2014. En gkende

Antall medlemmer

Jevn vekst for Sto

Foto: Animalia
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Figur 1: Utvikling av medlems- og mordyrtall

del av medlemmene er rene foringsdyr-
besetninger, uten mordyr. Disse utgjor-
de 11 prosent av medlemsmassen i fjor.

Nye satsingsomrdder

Vi fullferte «<nye» Storfekjattkontrollen
for snart to ar siden. Siden den gang har
vi gjort mindre endringer for & tilpasse
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rfekjoettkontrolien

Tabell 1: Slakt av Ung okse gruppert etter slaktetilvekst (Storfekjattkontrollen

2014)

Hereford | Heyeste 1/3 627 324 73R) | 850+ 159
Midtre 1/3 522 295 6,7 R) 7.73) 17,3
Laveste 1/3 416 250 5804 [ 653 18,2
Charolais | Hayeste 1/3 787 391 98(U) | 67@3) 15,4
Midtre 1/3 663 362 92R+) | 61@H 16,9
Laveste 1/3 521 316 8,2 (R) 54(2) 18,6
Aberdeen | Hoyeste 1/3 616 315 77 R 82(3) 15,8
Angus Midtre 1/3 515 284 7R 75 (3) 17,0
Laveste 1/3 394 240 620+ | 64@% 18,5
Limousin | Hoyeste 1/3 761 356 10,8 (U) 6 (2+) 14,5
Midtre 1/3 649 341 102U) | 58@+ 16,2
Laveste 1/3 516 304 9.4 R+) 51(2) 18,1
NRF Hoyeste 1/3 595 324 5704 | 693) 16,9
Midtre 1/3 521 305 530 | 64@+ 18,0
Laveste 1/3 433 269 480 | 58@+) 19,0
Krysning, | Hoyeste 1/3 666 336 78 (R) 76 3) 15,6
ekstensiv Midtre 1/3 557 312 6,7 (R-) 739 17,2
Laveste 1/3 436 262 5,6 (0+) 6 (2+) 18,2
Krysning, | Hoyeste 1/3 743 371 9.1 R+) 73 15,5
intensiv Midtre 1/3 621 343 83R) | 67(3) 17,1
Laveste 1/3 495 300 73R) | 590+ 18,6

Dyrene er gruppert etter slaktetilvekst. Tabellen viser giennomsnittlig slaktevekt, klasse, fettgruppe og

slaktealder i de ulike gruppene.

til sma skjermer som mobil og nett-
brett, og vi har endret layout for a bedre
lesbarheten. Etter et par «rolige» ar er vi
né Klare for 4 ta fatt pa nye tjenester for
produsenter og radgivere.

Slakteprognose er av de forste tjenes-
tene vi haper 4 fullfere. Dette sammen
med forbedringer av eksisterende til-
bud rundt tilvekst- og slakteanalyser,
inklusiv kommunikasjon med elektro-
niske vekter. I tillegg onsker vi & se pd
mulighetene for en avlsplan. Vi gér i
dialog med TYR om dette om kort tid.

Vi starter ogsa opp med arbeidet med &
lage en app for mobiltelefoner (iOS og
android) nd i hest. Lanseringstidspunkt
er det per na for tidlig a si noe om.

Vi er i dialog med TINE angéende da-
tautveksling mellom de to husdyrkon-
trollene. Nar dette er pa plass, vil begge
kontrollene kunne yte bedre service
overfor medlemmer som benytter beg-
ge kontroller eller som gar over fra den
ene til den andre. Vi haper a fa i gang
datautveksling hgsten 2015.

Sammenlign deg med andre
Storfekjottkontrollen har dyktige rddgi-
vere i slakteriene. De kan mye om selve
kontrollen og bruken av den, og de har
bred faglig kunnskap om storfekjott-
produksjon. Ett av vare neste utvik-
lingsomrader er & forbedre kontrollen
som radgivningsverktoy.

I d&rsmeldingen publiserer vi arlig tabel-
ler som grupperer og rangerer besetnin-
gene. Et eksempel er tabell 1 som viser
potensialet som finnes i slaktetilvekst.
I tabellen inngér besetningene i Stor-
fekjottkontrollen i 2014 rangert etter
slaktetilvekst for ung okse. Besetnin-
gene er delt i tre og rangert som beste,
midtre og laveste tredjedel. Selv med en
sd grov inndeling far man synliggjort
store forskjeller mellom gruppene. Ta-
bellen viser en relativt stor forskjell pa
tilveksten man oppnar i de ulike grup-
pene. Det er ogsa forskjeller i klassifi-
sering og slaktealder. De beste oppnér
hoyere slaktevekter, bedre klassifisering
og far oksene slaktemodne tidligere.

Vi gnsker a utvikle flere slike analyser
for rddgiverne, men der radgiverne
selv bestemmer hvilke besetninger som
skal sammenlignes. Besetningene kan
sa sammenlignes mot hverandre, mot
slakteri eller fylke, pa tvers av beset-
ningsstarrelse, rase osv. Dette gir radgi-
ver mulighet til 4 ha grupperddgivning.
Ikke minst blir det mulig for produsen-
tene & mdle seg systematisk mot andre.
Du far raskt en pekepinn pd hvordan
du ligger an i forhold til andre. I tillegg
blir forbedringsomrdder synliggjort.
Storfekjottkontrollen tar da et stort steg
videre mot & bli et bedre verktoy, ogsa
for rddgivning.
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Resultatene for de ti beste
purkebesetningene har aldri
veert s@ gode. Samtidig er det
gledelig at stadig flere ser nyt-
ten av a registrere ogsa etter
avvenning. Andelen smdgris-
og slaktegrisbesetninger med
registreringer har hatt en
markant gkning med hele 40
prosent siste dret.

Forelgpige beregninger for 2014 viser
at vi har hatt en liten gkning i andelen
avlspurker i Ingris. Nd er 65,9 prosent av
landets avlspurker tilknyttet Ingris, og vi
hadde ved utgangen av fjoraret 742 ak-
tive brukere hvorav 611 av disse inngar i
nokkeltallsberegningene (tabell 1).

Beregningene viser et gjennomsnitts-
resultat pd 24,2 beregna avvente per
arspurke (tabell 2). Dette er en gkning
pa 0,6 i forhold til 2013, noe som i stor
grad skyldes flere avvente per kull. De

_"v

Historisk gode resuIqu of

20 prosent beste besetningene produ-
serte 27,5 beregna avvente, mens de 10
beste besetningene produserer 30,3.

De beste besetningene produserer storre
og flere kull per arspurke enn de resteren-
de. Kull per arspurke blant disse endte pa
2,35 mens gjennomsnitt for alle er 2,15.

Sterre kull og redusert tap

Sett bort fra 2013, har det de siste fem
arene veert en gkning i kullsterrelsen pa
én grisunge. I 2014 har gkningen veert
pa 0,1 og antall levendefadte per kull er
né 13,2 i snitt for alle besetninger. Tap i

Tabell 1: Antall medlemmer i Ingris

dietida har ogsd hatt en positiv utvikling
og er redusert med 0,8 prosent og ender
pa 14,2. For de ti beste besetningene ser
vina et tap pa under ti prosent.

Antall avvente endte i 2014 pa 11,3. De
25 prosent beste besetningene avven-
ner 12,1 per kull mens de ti beste beset-
ningene avvenner hele 12,9.

Flere registreringer og heyere tilvekst
péa smagrisen

Etter flere &r med liten oppslutning
har registreringene av forforbruk og
tilvekst for smagris hatt en gledelig og

2010 | 2011 2012 | 2013 2014
Antall Ingris medlemmer 752 719 629 672 742
Antall med nekkeltall, purker 426 41 395 386 370
Antall med nekkeltall, smagris 47 49 53 37 49
Antall med nekkeltall, slaktegris 181 166 167 148 192
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markant gkning. Grunnlaget har okt Tabell 2: Landsresultater purker
med ca. 32 000 gris bide for tilvekst og 2010 2011 2012 2013 2014
forforbruksregistreringer, noe som til- Antall besetninger 426 411 395 386 370
sv.arer en Q’kl'lin_g pa 46 p')rose:nt fra2013. Antall arspurker per besetning 98 101 107 114 118
Gjennomsnittlig daglig tilvekst har o ey e ing 201 201 222 | 233 | 246
hatt en svak ekning og ender pa 519
gram. I samme periode har forforbru- Beregna avv. per arspurke 23,2 23,5 23,9 23,6 24,2
ket per kilo tilvekst gkt med 0,1 oger pa | Kull per arspurke 2,16 2,18 2,18 2,16 2,15
1,87 FEn. Levendefodt per kull 12,9 13,0 13,1 13,1 13,2

Dgdfedt per kull 12 1,2 1,2 1,2 1,1
Iljgen storre endringer i tilvekst og Avvent per kull 109 1.0 1A 1A 13
forutnyttelse hos slaktegrisen
Nar vi vet at spesielt forforbruk har stor Dalisiteny otz v 5 il 629 i 24
betydning for den enkelte besetning Dgde til avvenning, % 14,9 15,3 15,1 15,0 14,2
sine produksjonsmessige og @kono- Totaldedelighet, % 22,7 22,7 22,4 22,2 21,0
miske resultater, er det spesielt glede- | Alder ved avvenning 337 336 335 33,6 32,8
lig at Ingris i 2014 har resultater fra 40 Prosent 1. kull 36,9 36,9 383 38.0 38.9
prosent flere slaktegriser enn forrige r. D : il bedekn 67 oa oa oa 63
Det har ikke veert noen endring i den Agel 1a avw. T becexning - - ‘ - 4
daglige tilveksten. Den ligger pa 955 Tomdager per kull 19,5 18,2 19,1 20,7 23,0
gram per dag. [ samme periode har vek- | Omlaps% 7,9 7,3 7,3 73 7,7
ta ved innsett veert uendret mens slak- | Omlgps% inkl. utm. oml/ikke drekt. [ 12,8 12,5 12,6 12,9 12,7
teovektene er fat par kilo hgyere og ender Grisings% 79,2 795 795 78.9 789
g,as75;;?;:g?&?;ﬁ::nlﬁtﬁ;ﬁn ;)d Grisings% inkl. solgt drektig | 801 | 807 | 806 | 800 | 799

Inngrisingsalder 359 356 355 358 360
Forforbruket har gkt marginalt og | Drektighetslengde 1155
ender péd 2,74 per kilo tilvekst. Det er
naturlig & sette denne gkningen i sam-
menheng med en hgyere slaktevekt.
Store resultatforskjeller Tabell 3: Landsresultater slaktegris
Ogsa blant slaktegrisprodusentene er | Ar 2010 2011 2012 2013 2014
det store forskjeller i resultat nar beset- | Antall avdelinger 215 219 220 197 262
ningene er inndelt i grupper etter dag- " 21 pesetninger 181 166 167 148 192
lig tilvekst og forforbruk. Hos de beste - -
besetningene har grisene en daglig til- Antall slaktegris med tilvekst | 213463 | 217304 | 217206 | 194624 | 271622

gene g ee glig
vekst pa 1200 gram. Ser vi pa den dar- Antall avdelinger med forreg. 129 140 197 179 239
ligste gruppa blant besetningene har de Antall slaktegriser med for 185972 | 182126 | 202168 | 185361 255351
en daglig tilvekst pa 800 gram. Antall slaktegriser per avd. 962 992 987 988 1037
L ) . Vekt ved innsett, kg 30,2 30,9 30,8 31,0 31,4

Nar vi samme‘:nhgner forforbn‘lk har Slaktevekt, kg 80.0 80.3 79.9 76.9 791
den beste tredjedelen av besetningene
2,4 FEn per kilo tilvekst og den darligste | 228lig tilvekst, gram e i 957 956 955
tredjedelen 3,3 FEn. Omregnet i kroner [ FE per kg tilvekst 2,74 2,76 2,73 2,71 2,74
per slaktegris utgjor dette en forskjell Fordager per slaktegris 92 92 91 86 89
pa ca. 300 kroner fra den beste til den Kjottprosent 60,7 608 60.9 61.0 605
darligste besetningsgruppa. Dette viser Dode, % 17 18 18 16 18
potensialet og nytteverdien av a ha god
styring med produksjonen. Kasserte, % 0,5 0,4 0,5 0,4 0,3
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PG animalia.no fér du oppdaterte nyheter om kjattbransjen.

Nye navn i Animalia

W,
Katrine Andersen Nesse er fagsjef Nina Mellin-0lsen er ansatt som ad- Hanne Hennig Havdal er ansatti 80
i Animalias kjerneomréde Beerekraft, ministrasjonskonsulent i Animalia. Nina  prosent stilling som spesialrédgiver
miljo og klima. Katrine har tittelen cand.  kom fra en administrativ stilling ved erncering innen kjerneomrddet Kjatt og
agric Landbruksekonomi fra NLFH, nd NMBU Veterincerhggskolen. Hun har egg i kostholdet. Hanne har en master-
NMBU. Hun har tidligere jobbet i TINE lang erfaring fra servicebransjen og har  grad i samfunnserncering fra Hagskolen
0g kom til Animalia fra en stilling som blant annet kontorfag med regnskap i Oslo og Akershus. Hun har tidligere
seniorrddgiver i SLF, nd Landbruksdi- ved Campus Kristiania. jobbet ved Opplysningskontoret for
rektoratet. Meieriprodukter (Melk.no).

Zoonoserapporten 2014

Sykdommer som smitter mellom dyr og mennesker kalles zoonoser. Hvert
dr utarbeides en rapport som beskriver funn av smittestoffer som fordrsa-
ker zoonoser i fr, dyr og mat samt sykdomstilfeller hos mennesker. Arets RO SR
zoonoserapport viser at det fremdeles pdvises lite smitte fra mat og dyr i e ety SO
Norge.

Det ble ikke pdvist sykdommer som rabies, storfetuberkulose, ekinokok-
kose, trikinose, brucellose eller kugalskap. Heller ikke Q-feber ble funnet i
norske dyrebesetninger.

Gjennom overvdkningsprogrammer kan vi dokumentere fristatus for en
rekke zoonoser, og dette er viktig i internasjonal sammenheng. Nér det
gjelder sykdommer vi har i Norge, er ogsé situasjonen — i internasjonal
mdlestokk — meget god ndr det gjelder situasjonen for for, dyr og mat.

(Kilde: Veterincerinstituttet)
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Pastandskalkulator lansert Spekerommet har
fatt pelsestopper

Driver du med markedsfering om ulike matvarers innhold av nceringsstoffer eller
helseeffekter mot forbrukere? Eller bruker du pdstander som “mindre fett” eller

“light” pd en matvare? | mai lanserte Animalia en Pastandskalkulator, et nettba- Palsestopperen har kapasitet pd
sert verktgy som sparer tid for deg ved @ gjere disse beregningene. Den beregner 25 liter og har tilherende rer av ulik
mulige erncerings- og helsepdstander for Matvaretabellens og egne matvarer, diameter. Den passer ypperlig for @
0g kan sammenligne innholdet mellom matvarer. Du finner ogsd et sekbart Pa- kjore mindre batcher og undersake
standsbibliotek med alle godkjente pdstander. flere forseksparametere. Designet pd
Les mer pd www.pastandskalkulator.no. maskinen gjer at den er meget bru-
kervennlig, og det er bl.a. muligheter

Matvare o pastandsr g for @ styre hastigheten.

My matvare
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P kol
fos e s e Stefania Gudrun Bjarnadottir i Ani-
malia er klar for G gjennomfare for-

sok med polsestopperen.

Gode grillrad

1. Hold ratt kjgtt adskilt fra annen mat. PG overflaten av alle typer kjott fins
det bakterier. For & unng@ at bakterier fra det rd kjottet smitter over til ferdig
stekt kjott, salat eller annen mat som ikke skal varmebehandles, md du bruke
separate skjcerefjoler og kniver.

2. Hagod hdndhygiene. Hva man gjer under selve matlagingen har stor be-
tydning for om man risikerer @ bli syk av maten eller ei — og her er hdndhygi-
enen noe av det aller viktigste. Etter @ ha hdndtert rdtt kjett, trengs en grun-
dig innsdping og h&ndvask i opptil 30 sekunder for & fierne fett og bakterier
fra hendene.

3. Sarg for tilstrekkelig oppvarming. Bakteriene der ved oppvarming til 70 °C.
Serg for & varmebehandle kjgttet godt for det serveres. Dette er spesielt
viktig ved steking av hamburgere. Ndr kjott kvernes opp til kjettdeig, fordeles
overflatebakteriene i hele kjgttdeigen. Et helt kjgttstykke kan derimot gjerne
veere blodig i midten sé lenge overflaten har blitt stekt.

4. Rollebytte i sommaer? En undersakelse viste at norske menn var mer tilbayeli-
ge til & spise rosa hamburgere, mens kvinner ville ha de gjennomstekte. Norske
kvinner var generelt mer bevisste pd hygienisk handtering av mat enn menn.
Kanskje er det en tanke @ bytte roller i grillsesongen? Menn kan lage salaten
mens kvinnene handterer grillen. PG den mdten sikres mest mulig trygg mat!

Foto: Matprai4Astrid Hals

Kilde: Food handling pactices and knowledge of food safety among Norwegian consumers, Elin Rassvoll, 2013)
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DYREHELSE OG DYREVELFERD

FareBygg:

Prosjekt FareBygg skal skaffe
kunnskap om hvilke faktorer i
sauefjgs som skaper trivsel for
bdade sauen og gdrdbrukeren.
For @ utvikle anbefalinger for
framtidsrettede og kost-
nadseffektive sauefjos, er
hovedmadlet G underseke sam-
menhenger mellom enkle byg-
nings- og driftslgsninger og
sauens helse og velferd, samt
produksjon og gkonomi.

I Norge har vi tradisjon for & bygge iso-
lerte fjos med drenerende gulv og gjod-
selkjeller til tross for at dette er relativt
kostbare lgsninger. Bakgrunnen for
prosjektet er at enkle og rimeligere byg-
nings- og driftslasninger i gkende grad
benyttes for & spare kostnader. Dette
dreier seg for eksempel om uisolerte
fjos med drenerende gulv og lukkede el-
ler halvapne haller med tett gulv og tal-
le, med eller uten tilgang til utearealer.

Halvdpne lgsninger eller tilgang til
uteareal kan potensielt gi helsemessige
gevinster som folge av at smittepresset
blir mindre. Dyrevelferd og dyrehelse
er avgjorende faktorer for produksjons-
resultater og gkonomien i saueproduk-
sjonen. Det er derfor viktig at dette blir
tatt hensyn til ved bygging av nye fjos
og nar gamle fjos bygges om. Det er
imidlertid lite kunnskap om hvordan
forskjellige bygnings- og driftslgsnin-
ger pavirker dyra og den totale lgnn-
somheten i saueholdet.

Trivsel i fjoset for
bade sau 0g bonde

Bildet er fra et nytt sauefjos der foret transporteres ut til dyra pa et rullende

forbrett. Golvet i bingene bestdr av plastrister.

Flere delprosjekter

Et av hovedmalene i prosjektet er a stu-
dere saueprodusentenes arbeidstriv-
sel og motivasjon i kombinasjon med
dyrehelse, dyrevelferd og produksjon
i enklere typer driftsbygninger. Vi skal
ogsa sammenligne med tradisjonelle,
isolerte fjos - begge med og uten til-
gang pa uteareal. Dette delprosjektet
(delprosjekt 1) ledes av Karianne Muri,
som er veterinaer og postdoc i Forsker-
gruppe Dyrevelferd pA NMBU veteri-

narhegskolen.

Utover dette har prosjektet som mal &
utforske effekten av forskjellige forings-
systemer pa sgyers foropptak og atferd
(delprosjekt 2), a identifisere gode los-

Foto: Vibeke Tommerberg

ninger for overlevelse og tilvekst av lam
(delprosjekt 3), samt a evaluere arbeids-
innsats og gkonomisk avkastning i for-
skjellige bygnings- og driftslasninger
(delprosjekt 4).

Velferdsprotokoll for sau

I samarbeid med Solveig Marie Stubsjo-
en ved Veterinarinstituttet har delpro-
sjekt 1 videreutviklet en velferdsproto-
koll for sau. En velferdsprotokoll er en
sjekkliste som benyttes for & registrere
helse, atferd og miljodata for a kunne
vurdere dyrevelferd ute i besetningene.
I vinter ble det gjennomfert beset-
ningsbesok i 64 sauebesetninger i ulike
deler av landet der velferdsprotokollen
ble benyttet. Tre veterinaerer og to vete-
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Av

Karianne Muri, veterincer og postdoc., NMBU veterincerhggskolen
Vibeke Teammerberg, veterincer i Helsetjenesten for sau, Animalia
Randi Oppermann Moe, veterincer og fersteamanuensis, NMBU

veterineerhggskolen

I denne sauebesetningen har dyra tilgang til et uteomrade om vinteren, og de er oppstallet inne i fjgset om natta og

slippes ut pd dagtid. Bildet viser féringsplassen ute i luftegdrden.

ringerstudenter utforte dette arbeidet.
Vibeke Tommerberg i Helsetjenesten
for sau deltok i feltarbeidet som en del
av Animalias bidrag i prosjektet. I for-
kant av feltarbeidet ble metodene testet
ut i andre sauebesetninger, og det ble
gjort en del justeringer underveis.

Registreringer i besetningene

Under besetningsbesgket ble flokkens
atferd vurdert, og atferdsuttrykk som
f.eks. hvor rolige, tilfredse, fryktsomme
eller urolige dyra virket ble registrert i
lgpet av en tidsperiode pa 20 minutter.
Det ble ogsa tatt en helsesjekk av et visst
antall sauer i hver besetning og gjort
helseregistreringer pa flokknivd. Miljo-
registreringene omfattet bl.a. malinger

av lys, temperatur, gasskonsentrasjo-
ner, areal, om det var nok eteplasser
og god tilgang pé grovfor og rent drik-
kevann.

Erfaringene fra besetningsbesgkene vi-
ser at det var gjennomferbart a bruke
velferdsprotokollen ute i besetningene,
og sauebgndene var positive til & fa
besgk av oss. Na som feltforsgket er
avsluttet, er man i gang med analyse
av dataene. Resultater og erfaringer fra
prosjektet vil bli fortlepende publisert,
bade i vitenskapelige tidsskrifter og po-
puleervitenskapelig.

i
s o g

Foto: Vibeke Tammerberg

FAKTA:

FAREBYGG

Prosjektet er et samarbeid mel-
lom NMBU, Veterincerinstituttet
(VI), Norsk Institutt for Land-
bruksekonomisk forskning (NILF),
Smafeprogrammet i Fjellregionen
0g Animalia.

Prosjektleder er farsteamanuensis
Randi Oppermann Moe pd NMBU
veterincerhagskolen.

Fondet for forskningsavgift pé
landbruksprodukter (FFL) og
Forskningsmidler over jordbruks-
avtalen (JA), Animalia og Smd-
feprogrammet for Fjellregionen
finansierer det hele.

Prosjektet gjennomfares i perio-
den 2013 til 2017.
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SKJARING OG ANALYSE

Froydis Bjerke

-

-E? froydis.bjerke@
h, animalia.no
#° ANIMALIA

Vellykket kjoattsk]

gerer-

kurs for lcerlinger

Animalia har utviklet og prevd
ut et tilbud for dyktige og
motiverte Icerlinger i siste del
av lecereperioden. | mars gjen-
nomfarte vi det farste spesial-
kurset for Icerlinger i kjatt-
skjcererfaget.

Mange er bekymret for rekrutteringen
til kjottfagene og kjettindustrien, men
det er ogsd mange gode krefter som er
engasjert. Animalia har erfarne kjott-
skjeerere som er stolte av faget sitt og et
flott pilotanlegg med daglig kjottskjae-
ring og god plass.

Etter samtaler og diskusjoner med folk
fra oppleeringskontorene i matfag, og
andre med ansvar for oppleringstiltak
i bransjen, kom vi fram til & utvikle et
tredagers kurs hvor temaene tok ut-
gangspunkt i gnsker fra fagpersonene i
bransjen. En vurdering av pensum for
svennebrevet dannet grunnlaget. For-
ste og siste dag var hovedsakelig "teori”,
mens dag to var mye praksis i skjerehal-
len og gvelser i kalkyleberegninger.

Etter en kort introduksjon om Animalia,
ble rutiner i en skjeereavdeling, inklu-
dert kvalitetskontroll og driftskontroll
gjennomgatt. Deretter ble emner som
Klassifisering, mottakskontroll av slakt,
skjeremonster og -spesifikasjoner, be-
regning av kalkyler og utbytte behand-
let gjennom teori og praktiske gvelser.
Knivsliping og sikkerhetsutstyr, ergo-
nomi, stykking, skjeering og fettstandar-
disering stod ogsd pa programmet.
Dessuten ble Animalias kjetteknolo-
giske laboratorium presentert. Pensum-
emner som ravarekunnskap, bransjens
rammebetingelser og bedriftens plass i

kalkyleskjcering av en halv gris. Vektregistreringene brukes senere i bereg-

ning av skjcerekalkyler.

samfunnet, sporing, internkontroll og
tilsynsmyndigheter ble gjennomgatt og
illustrert ved & vise hvordan pilotanleg-
get lgser dette i daglig drift.

Positive tilbakemeldinger

Deltakerne var gjennomgéende forngyd
med opplegget, og mente at det var godt
innrettet mot svennepreven de skal av-
legge etter sommeren. Flere av temaene
hadde de hatt lite om fra for. Det var ogsa
leererikt for dem 4 skjeere selv under kyn-
dig veiledning og fa konstruktive tilbake-
meldinger fra veilederne.

Espen Lynghaug fra NHO framhevet
at dette er et "gullkurs”, det skal henge
hoyt og vere attraktivt. En kjottskjae-
rer skaper store verdier for bedriften,
men kan ogsé bidra til darlige resulta-
ter ved slurv og unedig svinn. Derfor
er det viktig & gi lerlingene nok kunn-
skap og erfaring til & se sammenhengen
mellom egen skjering og bedriftens

Foto: Fraydis Bjerke

gkonomi. Kalkyleberegninger basert
pa egen skjeering er en krevende, men
leererik gvelse i sa mate.

Tilbud til flere mélgrupper

Det er naturlig a tilby dette kurset i var-
semesteret, altsd i siste halvar av laer-
lingperioden. Animalias pilotanlegg
kan ta imot inntil seks kandidater sam-
tidig, og tar gjerne imot forespgrsler. Vi
ser ogsa at kurset, med mindre modifi-
seringer, kan tilbys fagleerere i matfag
(VGS) som gnsker mer fordypning og
bedre forstdelse av kjottskjererfaget.
Bade i kokkefaget og de andre kjottfa-
gene har man stor glede og nytte av a
kjenne til skjerehdndverket og slaktets
anatomi. Vi kan ogsa tilby lokale skjae-
rekurs for leerere og elever pa viderega-
ende skoler, hvor vare folk reiser ut. I
var faggruppe for skjeering og analyse
héper vi at disse tiltakene vil bidra til &
skape mer oppmerksomhet og interesse
for kjottfaget i Norge.
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SMASTOFF

FOU

Storfe pa skogsheite

| sommer vil forskere fra Avdeling for
anvendt gkologi og landbruksfag

ved Hagskolen i Hedmark kartlegge
adferden til storfe pd beite ute i norsk
skog. Hvordan beveger dyreflokkene
segi terrenget? Hva spiser dyra? Hvor
mye spiser de? Hvor mye legger de p&
seg? Oppstdr det konflikter? Viktigst
av alt blir det @ svare pd sparsmdlet:
Er dette en beerekraftig mdte & pro-

dusere kjott? Er dette noe vi ber gjare,

om vi tenker pd klima og milja?

Studiene skal foregd i Stange og Ro-
medal almenninger i Hedmark. Lokale
bander deltar aktivt i prosjektet.
(Kilde: forskning.no)

Kartlegging av beinhelse

Animalia og Veterincerinstitut-

tet har foretatt en kartlegging

av beinhelsa til norske slaktekyl-
linger. Dette har blitt gjort med
«Gaitscoring» som er en halthets-
vurdering av kyllingene. Totalt er
60 besetninger besakt; i @stfold,
Rogaland og Trendelag. | hver flokk
undersgkes 100 dyr, som fr en
individuell poengsum for hvordan
de gdr. Skalaen gdr fra null til fem.
Kyllinger som gdr lettbeint som
hener scorer null, mens de som ikke
kan g& overhode far fem, med hele
skalaen imellom. | tillegg gjeres det
grundige analyser av knokkelsam-
mensetning til kyllingene. Resulta-
ter forventes @ foreligge i 2016.

Foto Kathe E. Kittelsen

Nordisk resistensseminar

Animalia arrangerte nordisk fagseminar “Antibiotikaresistens i husdyrbruket” pd

Gardermoen 27.- 28. mai. Hensikten med fagseminaret var @ fd et oppdatert
0g helhetlig perspektiv pd antibiotikaresistens i husdyrbruket, skape en arena
for kunnskapsdeling og faglig dialog i Norden og identifisere kunnskapshull, ut-
fordringer og tiltak. Seminaret samlet ca. 95 deltagere. Ncering, FoU-miljger og

helse- og matmyndigheter var godt representert fra Norge, Sverige og Danmark.
Finland deltok med en mindre delegasjon. Foredragsholdere var forskere og ek-

sperter innenfor forskjellige fagomrdder relevante for problemstillingen.

Her er noen smakebiter:

Overlege Robert Leo Skov fra Statens Serum Institut i Danmark fortalte at fore-
komst av antibiotikaresistente bakterier viser en bekymringsfull stigning. Asia og
Midtesten har sterst problemer med antibiotikaresistens. 70 prosent av mennes-
keriIndia og Pakistan beerer ESBL-bakterier i tarmen.

Professor og sivilingenigr David Graham fra Newcastle University ba oss fokusere
pa riktig “waste mangement” for alt fra avrenning fra husdyrgjedsel til utslipp fra
industri og sykehus.

Det er store sprik i overvakning av antibiotikaresistens mellom ulike land, og der-
med ogsd i forhold til metodestandardisering, datainnsamling og sammenligning,
sa Bjern Bengtsson fra Statens veterindrmedicinska anstalt. En studie viste at av
100 turister, vendte 25 tilbake med ESBL-e.colii tarmen.

Verpehens

Prosjektet HINE (Helhetlig biodko-
nomisk utnyttelse av verpehgNE) vil
oke utnyttelse av verpehens. Ca. 5
prosent av alle verpehans blir slaktet
0g solgt til humant konsum. Resten
blir destruert. Dette utgjer om lag tre
millioner hens i Gret. Et av mdlene i
HANE er at slaktet hane skal benyt-
tes til produkter til humant konsum,
enten direkte som mat eller til pro-
duksjon av ingredienser. Utrangert
hane og fraksjoner fra slaktet hane
som ikke kan benyttes til mat, vil
benyttes som rdstoff til foringredien-
ser og produksjon av gjadsel for en
fullstendig utnyttelse av tilgjengelig
rastoff. HONE vil benytte teknologi
utviklet for gkt utnyttelse av marint
restrdstoff og ledes av SINTEF Fiskeri
og havbruk. Det involverer ogsd FoU-
partnerne Bioforsk og NMBU i tillegg
til et industrinettverk i Midt-Norge:
Eggnettverket Jaddren, Ytteraykyl-
ling, Nortura, Norilia og Felleskjgpets
Forutvikling. (Kilde: www.sintef.no)
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SPEKEMAT

Norges spekematfam

Lite kunne tyde pa at flere
av de deltakende bedriftene
pa Grets utgave av Bransje-
samling Spekemat til daglig
konkurrer om hylleplass.
Praten og diskusjonene gikk
lystig til langt pa kveld.

Arets hovedtema var tilgang til ristoff.
Nortura Totalmarked ved Raymond
Willy Wold-Schitzer startet sitt innlegg
med prognosene for 2015. Ikke over-
raskende er det meldt stort underskudd
pa storfe og kalv, mens sau/lam har en
prognosert underdekning pa 900 tonn
selv etter en forutsatt import pa 1056
tonn. Underdekningen forventes dek-
ket av import fra Wales.

«Kampen om skinka»

Tilgangen til norsk sau og lam har veert
stabil de siste ti arene, men det observe-
res en gkning i produksjon ved at flere
mellomstore og store produsenter gker
antall vinterforede dyr. I tillegg viser
fostertelling at antall lam per soye har
okt med 0,4 lam. Dette er positivt i for-
hold til et gnske fra bransjen om mer
norsk rastoff.

For svin viser prognosen at totalvolu-
met er i balanse. Men pé grunn av uba-
lanse for enkelte stykningsdeler, vil vi
kunne oppleve "kampen om skinka”.
Javier Trueba fra NoriDane Foods sitt
innlegg om spansk spekemat var spen-
nende og kunne kanskje inspirere til
a bruke andre deler av grisen til & lage
god norsk spekemat.

Trygt med importert rastoff?

Nar produsenter enten frivillig eller pa
grunn av rastoffmangel ma bruke im-
portert rastoff, er det ogsa viktig & vur-
dere mattrygghet og eventuell risiko.

Bedriftshesek pad Nortura Tynset sto paG programmet, hvor vi fikk omvisning

av blant andre fabrikksjef Geir Inge Heistad.

Erik Wahl fra Mattilsynet hadde et in-
formativt innlegg bdde om matsikker-
het generelt for spekemat og om risiko
ved bruk av importert rastoff.

Pa generelt grunnlag kan det oppsum-
meres at det trolig er gkt risiko for syk-
domsframkallende E. coli, Salmonella
og Toxoplasma. Nar det gjelder gvrige
smittestoffer er det usikkert om risiko-
en gker. Men bruk av importert rastoff
kan bidra til spredning av antibiotika-
resistente bakterier. Virksomhetene har
selv ansvar for a vurdere den helhetlige
risikoen og ma styre dette gjennom sin
HACCP-plan.

To bedriftshespk

Etter faglig pafyll var det full turbuss
til besgk pd Nortura Tynset, hvor vi
fikk omvisning pa anlegget som lager
blant annet St. Kristina og Ara. Der
foregar det en imponerende produk-
sjon av bdde pinnekjott, spekeskinker,

Arkivfoto: @yvind Haug AS

fenalar og fenaruller, og de har funnet
effektive og smarte metoder til & maksi-
mere anlegget sitt. Det var spesielt flott
da vi kom til "bodegaen”, der St. Kris-
tina henger til modning. Der luktet det
himmelsk!

Etterpéd tok Savalen Ekspressen oss pa
en impulstur til Heidrun. Her speker
ekteparet Anne Ragnhild Thomlevold
Ronning og Lars Renning pinnekjott,
spekepglser og fenaldr av kje. Det var
spennende & hore om deres bakgrunn
fra NMBU og at lokalbonden Lars har
turt & satse pa dette nisjemarkedet i
hjembygda si.

Trenger ekstra fagoppleering

Spekematbransjen star etter eget ut-
sagn foran et generasjonsskifte. Det er
avgjorende for videre vekst i bransjen
at det finnes godt kompetente medar-
beidere til & produsere spekemat. Espen
Lynghaug fra NHO Mat og Drikke inn-
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Elin Rasten Brunsdon er utdannet nceringsmiddelkandidat fra Universitetet for milj@- og
biovitenskap. Hun har veert ansatt som prosjektleder i seksjon Prosess og produkt siden
2008. Elin leder og deltar i oppdrag og forskningsprosjekter innen spekemat, egg og kjat-

tvitenskap.

Elin Rasten
Brunsdon

elin.brunsdon
@animalia.no

#° ANIMALIA

lie samlet pa Savalen

wr'

ledet til gruppearbeid péa dag to. Hans
sporsmadl til deltakerne var om det er et
behov for ekstra fagopplaring for spe-
kemat og eventuelt hva en slik oppla-
ring skal inneholde. Konklusjonen var
lik i alle de seks gruppene: Ja, det er et
behov for ekstra fagoppleering pa spe-
kemat. Espen Lynghaug tok med seg
alle innspill.

Fenaldr de Norvége

Det har veert spennende 4 folge med pé
utviklingen av det geografisk beskytte-
de Fenalar fra Norge fra spknadsproses-
sen startet i 2006 til Fenalar fra Norge
SA ble stiftet i 2012 og merket lansert
samme hgst, til hvor de har kommet
né i 2015. Styreleder Per Berg fortalte
om eksportsatsing i Frankrike og hvor
godt de har blitt mottatt av gourme-
trestauranter, delikatesseforretninger
og franskmenn generelt, som har hoy
kjennskap til og vet & verdsette geogra-
fisk beskyttede produkter.

Deltakerne pa drets Bransjesamling Spekemat

Neste produkt ut er pinnekjgtt. Anima-
lia ved Elin R. Brunsdon vil pa vegne av
bransjen sende inn sgknad om geogra-
fisk beskyttelse til Matmerk i lopet av
2015.

Festmiddag med noe attdt

Det var stor suksess da Erik Braek fra Fena-
knoken tok frem et helt modnet Fenalar
fra Norge, og fra Bjorli, til & avslutte fest-
middagen. Deltakerne skar flittig tynne
skiver og koste seg med det geografiske
beskyttede fenalaret. Det var obligatorisk
a signere fenalarstativet som et fint min-
ne fra en vellykket samling.

Flere av deltakerne ytret enske om a
legge Bransjesamling Spekemat til ut-
landet neste ar, der bade Spania, Kroa-
tia og Italia ble nevnt som alternativer.

Eiere av Heidrun Anne Ragnhild
Thomlevold Renning og Lars Renning
Foto: Ellen Hovland
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Stefania Gudrun
Bjarnadottir

stefania.bjarnadottir
@animalia.no
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Fersk markedsundersgkelse
for spekemat

Animalia presenterte resul-
tater fra en fersk forbruker-
undersgkelse for spekeskinke,
langtidsmodnet spekeskinke
og fenaldr pa drets Bransje-
samling spekemat.

Undersgkelsen ble gjennomfert av
Ipsos MMI pa vegne av Animalia, med
1156 respondenter jevnt fordelt pd
landsdeler, aldersgrupper og kjenn.
Spekeskinke blir spist minst arlig av 90
prosent av respondentene, fenaldr av
65 prosent. 48 prosent spiser spekeskin-
ke minst mdnedlig og 16 prosent fena-
lar, med hyppigere forbruk blant perso-
ner over 40 ar. Forbruket er geografisk
ganske jevnt fordelt for spekeskinke,
mens fenaldr er det flest vestlendinger
som spiser ofte.

Mange bruksomréder

Spekeskinke og fenaldr har mange
bruksomrader. Spekeskinke eller fena-
lar som palegg er mest populart blant
hoyfrekventbrukere. Henholdsvis 39
og 9 prosent spiser det slik minst en
gang i méneden. Blant lavfrekventbru-
kere er det spekeskinke eller fenalar som
en del av spekefat o.l. ved festlige an-
ledninger som er mest populart. Hen-
holdsvis 78 og 60 prosent spiser det slik
minst en gang i dret. Denne tradisjonel-
le bruksmaten er en klar vinner og slar
bl.a. spekemat som en del av tapas eller
andre utenlandskinspirerte retter.

Forbrukerens preferanser

«For hgy pris» og «brukes kun ved spe-
sielle anledninger» rangeres hayest
som begrunnelser for at spekeskinke
og fenaldr ikke spises oftere. Fenalar
forbindes dessuten ofte med for mye fé-

Hvor ofte spiser du henholdsvis spekeskinke og fenalar?

entandel, %

Proe

Hverdag 3-Sgamgeri 1-2 gangeri Ca. e gang i 2-3 ganger | (

i Spekeskinke

Frnalir

Figur 1: Forbruksfrekvens totalt for spekeskinke og fenaldr.

resmak. En tredjedel av respondentene
liker ikke smaken. Mer smak av krydder
eller urter ettersporres.

Hensyn til helse og ernering er kjops-
barriere for mange. Badde spekeskinke
og fenaldr oppleves ofte som for salt el-
ler med for mye synlig fett. «<Manglende
kunnskap om bruksomrader» og «kom-
mer ikke pd & kjope i butikk» ble ogsd
nevnt.

Langtidsmoden spekeskinke

Sju av ti har ikke noe forhold til lang-
tidsmodnede spekeskinker. Blant de 30
prosentene som kjenner til produktet,
rangeres morhet og smak heyest. For-
bruksfrekvens for utenlandsk og norsk
langtidsmodnet spekeskinke er hhv 30
prosent og 18 prosent. Hvis norske for-
brukere skal velge norsk langtidsmod-

net spekeskinke fremfor utenlandsk, er
kravene blant annet bedre smak, bedre
tilgjengelighet, jevnere kvalitet, bedre
kunnskap om bruksomrader, lavere
pris og mer aroma.

Stort potensial

En del forbrukere spiser bade spekeskin-
ke og fenalar regelmessig og ved ulike
anledninger. Sammenlignet med f.eks.
spanjoler, som i snitt spiser 4,5 kg spe-
keskinke pr person hvert ér, har vi fort-
satt et stort potensial til & gke forbruket
av norsk spekemat i befolkningen.

Riktig og malrettet markedsfering, til-
gjengelighet i naerbutikk og kunnskap
om nye bruksomrader synses & veere de
viktigste faktorene som kan gke forbru-
keres bevissthet i kjopsoyeblikket.
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Sveert god slaktehygiene pa lam

En stor undersokelse hgsten 2014 viser at slakte-
hygienen pd lam i Norge er sveert god. Prave-
taking innvendig og utvendig omkring bekkenet
viser gjennomgdende lave verdier av E. coli.

Sist pa 80-tallet ble det utviklet en norsk slaktelinje for smafe med
potensial for vesentlig flere slakt i timen enn tidligere. Pa den nye
linja skulle slaktene henge i tre eller fire bein under fliing og i
frambeina ved uttak av tarmsettet. Da ble ikke framparten hen-
gende ned etter opphenging og behovet for rodding forsvant.
Samtidig ensket man & unnga bagging, siden begge disse arbeids-
operasjonene var bade tidkrevende og teknisk vanskelige.

Det ble tidlig diskusjon om kapping av tarmen og a la enden
bli igjen i bukhula til neste operasjon pa linja var akseptabelt
eller om det forurenset slaktet. Mattilsynet har veert i tvil om
teknikken og ment at bagging matte komme inn igjen.

Kartlegging av slaktehygiene 2014

Animalia organiserte hgsten 2014 en kartlegging av slakte-
hygiene pa smafe med hovedfokus pa tarmuttak og bagging.
18 slakterier deltok og tok ut prover etter en standardisert me-
tode. Ti av slakteriene bagget, atte bagget ikke. Det ble tatt pro-
ver innvendig og utvendig i bekkenomradet av 3114 sméfeslakt
oglaget samleprgver med fem og fem slakt. Til sammen ble det
tatt 1246 prever over en periode pa sju uker. Kvantitative ana-
lyser for E. coli ble brukt som indikator pa fekal forurensning.

Gode resultater

Resultatene 1a godt innenfor kravene gitt i de mikrobiologis-
ke kriteriene. De viste sma forskjeller mellom bagging eller
ikke. Samtidig avspeiler ikke resultatene ngdvendigvis den
generelle slaktehygienestatusen siden kun et begrenset om-
rade ble provetatt.

Det ble funnet mer bakterier utvendig enn innvendig pa
begge grupperingene. Det er ogsd en tydelig indikasjon pa
at kutting av tarmen inni bekkenhulen ikke er en kilde for
forurensing utover andre kilder. Bade med og uten bagging
var 95 prosent av prgvene lavere enn gvre akseptgrense (M).
Av slakteriene som ikke bagget, var det ett slakteri som tok
ut tarmen pa den gamle maten ved & trekke endetarmen ned
gjennom bekkendpningen. Dette ga tydelig utslag pa resulta-
tene ved at slaktene ble vesentlig mer forurenset i omradet.

FAKTA:
RODDING OG BAGGING

Rodding

Rodding vil si & lukke spiseraret pd slaktet etter avliving med
en strikk eller et klips, eller ved @ knyte det, slik at vominnhold
ikke renner ut nér slaktet henger med framparten ned.

Bagging

Bagging vil si @ lukke endetarmen med en plastpose, slik at
avfering ikke kommer ut pé kjottet ved uttak av tarmen. Dette
er bare aktuelt ndr tarmen trekkes ned gjennom bekkendpnin-
gen og inn i slaktet fer den tas ut.

Ved uttak av tarmen uten bagging er det viktig at den
temmes godt for avfering fer den kappes.
Foto: Ole-Johan Retterud
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Figur 1: Slaktehygiene pd norske lam hgsten 2014. Gjennom-
snittene for alle slakteriene er godt innenfor kravene i Mikro-
biologiske kriterier.
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FOTO G R A F E RT Norsk slaktekyllingproduksjon besto i 2014 av 678 produ-

senter som leverte nesten 74 millioner dyr til slakt, ca. 93 550
tonn. Hver produsent kan, etter gkning av produksjonsgrensa
i 2014, levere 240 000 dyr per ar.

Slaktekyllingen er et nysgjerrig dyr.
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Slaktekyllingen ankommer produsenten som daggammel kylling. Oftest blir
den slaktet etter ca. 31 dager og har da en slaktevekt pé ca. 1270 gram.

Antall dyr i et innsett avhenger av arealet pa dyrerommet og om kravene
i dyrevelferdsprogram slaktekylling er tilfredsstilt. Maksimal dyretetthet i
intervallet 25-36 kg/m2 bestemmes av trGputepoeng — i en trappestegs-
modell.
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Slakting av lam
rett fra fjellet

Rett handtering av dyra for
slakting er sveert viktig for
produksjon av kvalitets-
kjott. Arelang innsats i avl,
forkvalitet og driftsteknikk er
lite eller ingenting verdt om
ein ikkje gjer ting rett dei siste
dagane fram til slakting.

Kunnskapen om dette har me fatt dei
siste ti-ara, og slaktedyr blir i dag hand-
tert pa ein heilt annan mate enn for. Eit
dome er oppstalling av storfe i enkelt-
boksar pé slakteri, som har redusert fo-
rekomsten av DFD-kjgtt av storfe til eit
minimum. Produksjonar der det meste
kan planleggast og stort sett er likt frd
gong til gong som med gris og slakte-
oksar er ein ting. Verre blir det nar ein
skal langt inni fjellet og hente lamma,
skilje pa eigar, vega og til slutt transpor-
tere dei slaktemogne lamma til slakte-
riet. Ofte skjer alt dette pa 4-5 dagar og
inneber at dyr blir slakta kort tid etter
omfattande og langvarig faste, fysisk
og psykisk stress. I slike produksjonar
er det risiko for stor variasjon i kvalitet.
Dette var bakgrunnen for det Nortura-
eigde innovasjonsprosjektet ”Smafe-
smak” stgtta av Norges forskingsrad.

Kjotteknologisk grunnlag

Pa slaktetidspunktet ber dyra ha gode
energilager og vera fasta 8-24 timar. Det-
te for at kjottet skal fa ein pH under 5,8 i
ytrefilet og at risikoen for forureining av
slaktet under slakteprosessen vert sa li-
ten som rad. Eit lam som under sanking

—

Ytrefilet vart tatt ut og seinare testa sensorisk i smakspanel.

og skiljing har brukt opp energilagra i
musklane, vil etter slakting ikkje fa det
onska fallet i pH. Dette reduserer spise-
kvalitet som meorheit, smak, aroma el-
ler farge. Det paverkar ogsa haldbarheit
negativt ved at ein far sterkare framvekst
av bakterieflora som gjev darleg lukt og
avvikande utsjanad pa kjattet.

Kva vart undersekt?

Prosjektet studerte lam fré to ulike bei-
teomrader. Totalt vart det slakta 415
lam i prosjektet. Fyrste aret vart det
samla stikkeblod, tatt ut ytrefilet og
malt slutt-pH i 165 lam som enten var
halden i gjerde pa fjellet etter sanking

Foto: Inge Midtveit

og skiljing eller sett pd innmarksbeite i
tre degn for slakting. Alle lam vart slak-
ta same dag. Andre aret vart det samla
stikkeblod frd 250 lam. Desse hadde
gjennomgatt same handteringa fram
til slakting. Stikkeblod vart undersgkt
for ein indikator pa fastetid (B-OHB) og
fysisk pakjenning (CK), og ytrefilet vart
undersgkt for glykogen samt ei senso-
risk undersegking i smakspanel.

Resultat

Alle dyr hadde svaert hege verdiar av
CK. Det tyder pa at sanking er ei stor
fysisk pakjenning. Den gruppa som
fyrste aret vart sett pa godt heimebeite
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I sankehegna stdr sauen ofte ungdvendig lenge.

var i positiv energibalanse pa slakte-
tidspunktet (l14g B-OHB), medan den
gruppa som sto i gjerde pa fjellet var i
negativ energibalanse (heg B-OHB) pa
slaktetidspunktet. I praksis betyr dette
at dei lamma som hadde liten eller in-
gen tilgang til beitegras/for, brukte feitt
og muskel for & oppretthalde kropps-
funksjonane. I andre undersgkingar er
dette tapet estimert til 5-10 prosent ved
fire dagars faste, og det er dei magre og
tunge lamma som mister mest.

Overfort til norske tilhgve indikerer
dette at ein firedagars periode fra san-
king til slakting, med lite eller ingen til-
gang til for eller beite, pafgrer bonden
eit tap pa inntil 1-2 kg kjett samanlikna
med om lammet hadde blitt slakta di-
rekte frd beitet etter 8-24 timars faste.

Glykogenundersgkingane viste at den
gruppa som hadde tilgang pa saftig hei-
mebeite etter sanking hadde hege gly-
kogennivd, medan den andre gruppa
hadde tappa sine lagre av glykogen. Det
er dette glykogenet som blir brote ned til
mjelkesyre nar oksygentilforselen stop-
par etter at dyret er daudt og dermed
gjev kjott med rett pH.

Det var knytt stor interesse til den sen-
soriske undersgkinga av ytrefiletane,

men overraskande nok fann ein sma
skilnader mellom gruppene - sa sma at
ein ikkje kan rekne med at dei kan opp-
dagast av forbrukaren. I praksis indike-
rer dette at tradisjonen med sanking og
slakting direkte fra fjellet slik det vart
gjort i var undersegking, er akseptabel
ut fra eit kjottkvalitetsperspektiv.

Er velferden god nok?

Det er grunn til & vera kritisk til velfer-
den til lam som blir utsett for lengre
tids faste i kombinasjon med mykje dri-
ving og handtering. Observasjonane
me gjorde i prosjektet under sanking,
viser at dyra er svoltne og har ein sterk
motivasjon for a beite. Inne i skiljeheg-
nene er det nesten ikkje avfering a sja
fordi dyra er fasta i lengre tid. Det er
serleg slaktemogne lam som skal slak-
tast direkte fra hegna som blir utsett
for stor padkjenning fordi dei i tillegg til
sankestress ogsa blir utsette for stress
med avvenning, transport og oppstal-
ling pa slakteri.

Tiltak for betre velferd

Det er grunn til & vurdere om ein skal
skilje mellom lam og livsau som skal
heim pd haustbeite og slaktelam som
skal direkte til slakteri. Slaktelamma
blir utsette for fleire potensielt stres-
sande pakjenningar. Dermed bgr ein

Foto: Inge Midtveit

sikre sd langt som rdd at behova deira
er oppfylt. Alle som deltek i sankinga
ber forsgke a drive og handtere sauen sa
forsiktig som rad, og gjetarhunden ma
brukast rett. I tillegg til & minimalisere
tidsbruken under sanking og skiljing
ved & ta i bruk moderne teknologi, bor
ein ogsa vurdere om slaktelamma skal
ha tilgang pé beite eller for i perioden
mellom sanking og slakting. Prioritert
areal med betre beite for slaktelam kan
vera ei loysing. Ein ber likevel syte for
ein viss fasteperiode for transport og
slakting for & legge til rette for hygienisk
slakting.

FAKTA:
KONKLUSJONER

e Sensorisk undersgking i smakspa-
nel fann smd skilnader mellom kjott
fré lam som var restituert tre dagar
pd heimebeite etter sanking og lam
som var slakta direkte fré fiellet.

e Andelen lam med slutt-pH i ytre-
filet over 5,8 iheile materialet var
14 prosent.

 Slaktemogne lam som mé vente
meir enn eitt dagn pé fiellet for
slakting ber ha tilgang til beite
eller for for @ betre velferden,
redusere vekttap og sikre jamn
kjottkvalitet.
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Endringer i klassifiserings-
regelverket for VAK-griser

Et hovedetiltak fra bransjens side for G nd mdlet
om 10 prosent kastrering med vaksine innen
utgangen av dret, er justeringer av klassifi-
seringsregelverket.

Etter behandling i klassifiseringsutvalget, bransjestyret og Nor-
tura og KLF sine styrer, ble det gjort to endringer i regelverket.

Den viktigste endringen er at gebyret ved pavisning av and-
rostenon over grenseverdi er redusert til 3000 kr. Nivaet pd
dette gebyret er en viktig avveining mellom 4 sikre at ikke ge-

Bransjen har justert klassifiseringsregelverket for a bi-
dra til @ n@ mdlet om 10 prosent kastrering med vaksine.
Foto: Audun Fldtten

byret i seg selv far produsenter til & avsta fra & prove metoden
og & sikre at det legges til strekkelig neyaktighet i logistikk,
opptolging og etterkontroll. Noyaktighet i arbeidet i den
enkelte besetning som benytter metoden, er den viktigste
forutsetningen for a sikre at det ikke kommer slakt med av-
vikende lukt og smak ut pa markedet. Nivaet pa reaksjonen
ma avspeile dette.

Den andre endringen er at tidsperioden fra siste vaksinasjon
til slakting igjen okes til 28 dager. Endringen er dels et resul-
tat av endringer i den godkjente preparatomtalen, dels et re-
sultat av erfaringer med metoden.

Endringene ble gjort gjeldene fra forste virkedag etter paske.
For endringen fra 21 til 28 dager fra siste vaksinasjon til slak-
ting ble det satt en overgangsperiode fram til 1. juni.

Hovedtrekkene i vilkdrene for kastrering ved vaksinasjon er nd:

e Bruk av vaksinasjon som kastrasjonsmetode forutsetter
at det foreligger en skriftlig avtale om dette mellom pro-
dusent og varemottaker (gjelder ikke enkeltgriser)

*  Islaktegrisbesetninger skal begge vaksinasjoner skjeidenne

*  Vaksinasjonen utfores av veterinaer

*  Forste vaksinasjon minimum 28 dager for andre vaksinasjon

* Andre vaksinasjon 28-70 dager for slakting

»  Egenkontroll 14 dager etter andre vaksinasjon

*  Vaksinasjonsattest utfylt av veterinaer og attestert av eier
skal fglge alle leveranser til slakteriet

e Vaksinerte griser skal ha et ekstra symbol pa linje 2 pa
tatoveringsklubbemerke (enkeltgriser kan spraymerkes)

e Vaksinasjon utenfor angitte frister eller levering uten
avtale eller uten attest medforer at alle hanngriser i leve-
ransen klassifiseres og avregnes som rane

e  Funn av androstenonverdier over 1 ng/g medferer et gebyr
pa 3 000 kr og at den aktuelle grisen avregnes som rane.

e Vaksinerte hanngriser avregnes 0,30 kr/kg lavere en or-
dineer avregningspris pd slakteriet

Fullstendig regelverk og avtale om kastrering ved vaksina-
sjon finner du pa animalia.no
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FOTOGRAFERT @ I RESTEN AV VERDEN

Kjottbransjen er global. Her presenterer vi bilder fra resten av verden.

Juan Rios, sdkalt «head skinner» i «All American Gator company», jobber i et foredlingsanlegg for alligatorkjett og
-skinn i Florida, USA. Kjettet fra bdde villfanget og oppdrettet alligator har mer enn doblet seg i pris i lspet av de tre
siste Grene. Na ligger engros-prisen pd mellom 12 og 15 amerikanske dollar pr. pund mens den i 2012 I rundt 6-7 dollar.

Foto: Joe Raedle / Getty Images / AFP — NTB scanpix

Go’'mearning 2/2015 « 39



“Trebryst”

-en muskellidelse hos kylling

De siste fem drene er det beskrevet en muskel-
lidelse hos store rasktvoksende slaktekylling
som farer til endringer i den store brystmusku-
laturen. Muskulaturen blir hard og treaktig og
har derfor blitt kalt «xwooden breast», eller
trebryst pd norsk.

I Norden ble lidelsen forst beskrevet fra Finland, men er et-
ter hvert ogsa i Sverige, Danmark og Norge. Da det ikke alltid
er forandringer i hele muskelen, noen ganger bare i mindre
deler av den, kan det vaere vanskelig a stille diagnosen pd
slaktebdndet. Det er ogsd ulik vurdering av lidelsen hos kjott-
kontrollen mellom ulike slakterier og ulike land. Noe eksakt
tall pa forekomsten finnes derfor ikke.

INorge er det rapportert en forekomst mellom pa 0-1 prosent,
med enkelte flokker med hgyere forekomst. Ogsa Sverige og
Danmark rapporterer om varierende forekomst mellom flok-
ker og slakteri. Finland, som er det land i Norden med storst
utfordringer med trebryst, har vesentlig hoyere forekomst.

«Usynlig» lidelse

Det vises ingen symptomer pa kyllingen mens den er i live.
Det er forst nar den er slaktet og ribbet, eller ved filetering,
man ser muskelforandringene i den store brystmuskelen.
Disse viser seg ved at muskulaturen blir hard og kantete i bak-
kant. Overflaten av muskelen er ogsé buklete. Hardheten kan
lett kjennes nar man tar pd muskelen. Nar huden fjernes er
det ofte klar veeske pa overflaten av muskelen; den er lysere
enn normalt og kan ha varierende grad av hvite striper.

Ved mikroskopiske undersgkelser av muskelen finner man
forandringer i muskelcellene med gdelagte muskelfibre og
muskelfibre som helt eller delvis er erstattet med last binde-
vev. Samtidig ser man ogsa at det foregdr reparasjon av ede-
lagte muskelceller. Det sees ogsd noen forandringer rundt
noen av de aller minste blodkarene.

Er det smertefulit?

Det er ikke gjort vitenskapelige underspkelser for & registrere

eller méle smerte ved trebryst. P4 generelt grunnlag kan man
si at skadene kan veere sveert store, og det er vanskelig a tro at
de ikke gjor vondt. Men det finnes smertefrie muskellidelser,
sa det er viktig & skaffe kunnskap om dyrevelferdsmessig be-
tydning av trebryst.

Bkonomiske konsekvenser

I Finland kasseres lite kylling i kjsttkontrollen pa grunn av
trebryst. Den storste gkonomiske belastningen skjer der pa
grunn av endret form eller konsistens pa brystmuskelen som
forer til at det blir mye manuelt arbeid i forbindelse med
skjeering av filet. Fargeforandringer og slim medferer utsor-
tering av ferdige fileter.

Hardheten i muskulaturen forsvinner etter en tids lagring, og
det er relativt smd endringer i tekstur slik at det er vanskelig
for forbrukeren a kjenne forskjell pa trebryst og normal filet
etter at den er varmebehandlet. Imidlertid vil muskelen i al-
vorlige tilfeller veere sd omdannet at den bestar av mer enn 50
prosent bindevev og kan da neppe karakteriseres som kjott.

I Norge og Sverige blir kylling med trebryst i varierende grad
kassert. Enkelte slakteri kasserer kyllingen nar store deler av
brystmuskelen er forandret.

Hva er drsaken?

Som spersmalstegnet antyder, kjenner man ikke arsak til li-
delsen. Men en del teorier og faktorer som pévirker forekom-
sten av trebryst kjenner man. Hvorfor er det sterst problemer
med trebryst i Finland, og hvorfor var det her man forst sa
problemet i Norden? Sannsynligvis fordi Finland produserer
en stgrre/eldre slaktekylling og har brukt en hybrid med stor
brystmuskel, Ross 508. Man ser trebryst bdde pa Ross 308,
Cobb 500 og Hubbard H1, men i mindre grad enn hos Ross
508. For henekyllinger er det ogsa vist at storrelse har betyd-
ning for utvikling av trebryst. Dette stemmer med det en ser
i Norge; at det er gkt forekomst av trebryst pa stor kylling (el-
dre slaktealder).




Magne Hansen

magne.hansen
@animalia.no

#° ANIMALIA

¥

Sdkalt trebryst ferer til at den store brystmuskelen blir hard og kantete. Den far ogsa litt buklete overflate og kan ha

varierende grad av hvite striper nar huden fjernes.

Myk madrass hjelper

Oksygenmangel i muskulaturen kan fordrsake skader. Dette
kan blant annet skyldes utilstrekkelig blodgjennomstrem-
ming i muskelen, for f& blodkar (kapilleerer), store muskelfi-
bre eller eventuelt en kombinasjon av lite oksygen og trykk
pd muskulaturen. I den forbindelse kan det nevnes at dersom
man i forsegk lar kyllingene vokse opp pa myk madrass vil ut-
viklingen av trebryst reduseres sterkt. Det er ogsa sett mer tre-
bryst med lysregimer som innebeerer lang merkeperiode og
man kan jo da tenke seg at dyrene ligger mer, kanskje i lengre
perioder, med gkt trykk pé brystet.

Foto: Magne Hansen

Ut over dette kan det synes som om miljo og rgktfaktorer har
mindre betydning. At for/foring har innvirkning er sannsyn-
lig, men dette krever mer forskning. Andre ting man ma fa
klarlagt:

* Lage standard for vurdering av muskelskader

e Fa til slaktelinjeregistrering av trebryst (Nofima jobber
med en NIR-metode som kan brukes pd slaktelinjen)

»  Uttrykte smertegener og velferdsforskning

*  Betydningen av faktorer i/med for og foring
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Sluttseminar for PATODYN-prosjektet:

Gir todelt varestrom
tryggere kjott?

Det tredrige Patodyn-prosjek-
tet arrangerte i var sluttsemi-
nar i Stavanger og presenterte
sine resultater for 50 deltagere
fra kjettbransjen, Mattilsynet
og andre interesserte. Temaet
var slaktehygiene.

Etter E. coli-saken i 2006 innforte kjott-
bransjen flere fore var-tiltak for & sikre
mattryggheten. Et av de selvpdlagte til-
takene er todelt varestrom, der slakt fra
skitne dyr regnes som risikoslakt og gar
i separat varestrem med varmebehand-
ling av produktene.

Patodyn-prosjektets mal var a evalu-
ere flere av tiltakene og framskaffe ny
kunnskap om bakteriers dynamikk un-
derveis i produksjon av kjettprodukter.
Prosjektet startet opp i 2012 og avslut-
tesi2015.

Saueresultater

I saueforsgk ble effekten av steam va-
cuum, varmtvannspasteurisering i ka-
binett, klipping og kjoling undersgkt.
De samme slaktene ble fulgt gjennom
hele prosessen, med fokus p& uklipte
sauer, sakalt risikoslakt som far 120,-
kr i hygienetrekk. Resultatene viste at
uklipte sauer har mer overflateforuren-
sing pa slaktene enn klipte. Men uten
Klipping (pelssauer) kan forurensingen
pa slakt reduseres ned pa niva med slakt

fra klipte dyr ved bruk av enten steam
vacuum eller varmtvannspasteurise-
ring. Spesielt varmtvannspasteurise-
ring reduserte E. coli-niva betydelig (99
%). I tillegg sa vi god effekt av kjoling/
torking av slaktoverflaten.

Det ble ikke funnet signifikante for-
skjeller i bakterieniva péa kjottsorte-
ringer mellom Kklipte dyr-gruppa og
uklipte som ble dekontaminert. Det
indikerer at steam vacuum og varmt-
vannspasteurisering kan erstatte todelt
varestrgm for uklipte sauer.

Spiselige plussprodukter

Det ble gjennomfert undersgkelser
med dampbehandling avlammehjerter
i kabinett. Disse brukes til spekepglser.
Ubehandlede lammehjerter har stor va-
riasjon i forurensing pd overflaten. Det
skyldes trolig slakteteknikken. Damp-
behandlingen reduserte bakterienivaet
betydelig. Dampen ga en overflatetem-
peratur pa hjertene pa 55-65 °C. Etter
behandlingen avkjoles hjertene i kaldt
vann for frysing. Ogsd dette reduserte
forurensingen, slik at salgsproduktet til
spekepalseprodusentene hadde meget
lavt bakterieniva.

Pdvirket bransjeretningslinjene

I forsok ved to slakterier ble 40 skitne
storfe sammenlignet med 40 reine stor-
fe. De samme slaktene ble fulgt til fer-
dig kjettsorteringer. P4 hudene hadde

skitne dyr mer forurensing enn reine
dyr. Etter flding sd vi ikke lenger forskjel-
ler i bakterienivd mellom skitne og reine
dyr. E. coli pé slaktoverflaten var meget
lav i begge slakteriene, og pa kalde slakt
og kjettsorteringer ble E. coli nesten ikke
pavist. Kjoling/terking av slaktoverfla-
ten reduserte E. coli betydelig.

Skitne storfe i kategori 2 (pristrekk pa
900,- kr), er definert som risikoslakt
og gar i egen varestrom der produk-
tene varmebehandles og brukes ikke i
spekepolse og kjottdeiger. I Patodyn-
forsgkene sa vi at bakterienivaene i
kjottsorteringene fra slike risikoslakt
var sa lave, trolig pga. ekstra god slak-
teteknikk og slaktehygiene, at det ikke
var forskjeller fra kjottsorteringer fra
reine dyr. Det kan derfor diskuteres
om kategori 2-slakt trenger & sendes
i separat varestrgm, slik de skal ifelge
bransjeretningslinjene for hygienisk
ravarekvalitet.

Som en direkte konsekvens av disse
funnene, ble bransjeretningslinjene
nylig korrigert slik at det er dpnet for &
oppgradere kategori 2-slakt til ordineer
varestrgm dersom man kan dokumen-
tere over tid at hygienen er sveert god pa
slike slakt.

Todelt varestrom koster
I en gkonomisk evaluering av todelt va-
restrom, trekkordningen og bransjeret-
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Patodyn-prosjektet viste at hygienen er meget god under slakting av storfe. Det er lite forurensing pa slaktene selv
om dyrene har veert skitne pd huden. Dette ble undersokt i to slakterier.

ningslinjer for hygienisk ravarekvalitet,
ble slakteriledere intervjuet. Hoved-
resultatet var at trekkordningen ber
viderefgres, da det har stor betydning
for dyrevelferd, hudkvalitet og om-
demmet til bransjen. Ikke minst er ord-
ningen et insentiv til & redusere antall
skitne slaktedyr og dekke ekstrakostna-
der i slakteriene. Todelt varestrgm kos-
ter, men det er stor kostnadsvariasjon
mellom slakterier (0,25-1,40 kr/kg)
avhengig av drift og linjetype. Prakti-
seringen av prisforskjell pa 3 kr/kg mel-
lom risikoslakt og ordineere ved salg til
foredling fungerer greit for dem som
praktiserer slik prising.

En annen problemstilling er lik kate-
gorisering av skitne dyr mellom slakte-
rier. Det er viktig at slakteriene vurderer
reinheten av dyra likt s& ikke dyreeierne
sender skitne dyr til ”snille” slakterier
og slipper pristrekk. En markedspris-
undersgkelse der innkjopere av kjott
deltok i et markedsspill hvor de bad pa
kjott etter ulike scenarier for andel risi-
koslakt tilgjengelig pd markedet, viste
at prisene var ganske stabile og at inn-
kjoperne stort sett stoler pa god mat-
trygghet.

Foto: Sigrun J. Hauge

FAKTA:
FAKTA OM PATODYN

e Prosjektnavnet “Patodyn” er for-
kortelse for patogene (sykdoms-
fremkallende) bakteriers dynamikk
langs verdikjeden. Hovedfokus er
pa slaktehygiene for storfe og sau.

* Animalia er prosjekteier og
samarbeider med Fatland AS,

KLF, Nortura SA, NMBU (tidligere
Veterincerhegskolen), Nofima, _
Handelshayskolen ved NMBU As
0g universitetet i Leon i Spania.

o Prosjektet har fatt finansiell stotte
fra Forskningsrédet (FFL/JA),
Omsetningsrddet, KLF, Nortura og
NHO Mat og Landbruk.
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Pa bakstykket finner du litt av hvert, b&dde nytt og gammelt. Har du tips til sma saker
eller et bilde du gjerne vil dele med Go'marnings lesere sender du en epost til:
animalia@animalia.no. | emnefeltet skriver du «tips til Bakstykket».

Tallenes tale

Her er noen tall fra lamminga
varen 201S, innrapportert i
Sauekontrollen pr. 25. juni:

Totalt antall fedte lam: 490 082
- av disse var antall levendefadte
lam: 482 852

Antall merka lam: 459 550
- av disse var 346 905 av rasen
Norsk kvit 0g 53 968 spcel

Antall kopplam: 36 164

Gjennomsnittlig fedselsvekt av
216 727 registrerte: 4,76 kg

Gjennomsnittlig varvekt av 156 625
registrerte: 18,03 kg

Sauekontrollen er den landsomfat-
tende husdyrkontrollen og grunnla-
get for avisarbeidet pd sau i Norge.
Det eridag over 4 400 medlemmer i
Sauekontrollen.

Grillet teriyakibiff

Grillet teriyakibiff er en spennende og litt annerledes middagsrett. Siden retten
bestér av levtynne skiver av kjatt, gér det lynraskt & marinere. Hvorfor ikke prove en

asiatisk grillmiddag i dag?

Ingredienser (4 porsjoner):
800 g merbrad av storfe 1.
1 pose teriyakisaus

Potetsalat:
600 g kokt potet
1 stk purre

bunt reddik

stk red paprika

1
1
1
1 bunt frisk gresslak

Dressing:

3 ss olivenolje 3.

1ss eddik, 7 %
1ss limesaft
1/2 ts salt

1/2 ts pepper 4.

1/2 ts kajennepepper

stk gul paprika 2.

Slik gjer du:

Skjcer merbradbiffica.1cm

tykke skiver. Ha dem sammen med
teriyakisaus i en plastpose og la
kjottet marinere i minimum 30
minutter. Det er enklere & skjcere
lavtynne skiver av marbrad hvis
den er halvfryst.

Kok potet, avkjel litt og del dem

i skiver. Skjcer purre, reddik og
paprika i skiver, finhakk chili og
gresslek. Ha alt over i en bolle og
bland lett.

Bland sammen ingrediensene til
dressingen og hell over potetsala-
ten. Vend forsiktig slik at dressingen
fordeler seg godt.

Grill kjottet raskt p& sterk varme ca.
2 minutter per side.



